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Model

* Wysokość do blatu roboczego (bez nadstawki)

Stoły chłodnicze sałatkowe:
• Pizzajola R3 – do przygotowywania i przechowywania ciasta na pizzę oraz składników do pizzy,
• R4 – do przechowywania składników na kanapki, sałatki itp.
• model Pizzajola R3: powierzchnia robocza wykonana z naturalnego granitu,  
 z przestrzenią na 5 pojemników GN 1/6-100mm
• model R4: powierzchnia robocza z przeznaczeniem na trzy pojemniki GN 1/1 (w standardzie dwa wsporniki GN 1/1),
 wyposażony w szklaną nadstawkę osłaniającą o wysokości 275 mm i szerokości „daszka” 255 mm
• wyposażone w dwuobiegowy parownik z powłoką antykorozyjną, zlokalizowany w przestrzeni pomiędzy drzwiami
 zapewniający wysoką sprawność układu chłodzenia
• wnętrze przystosowane do rusztów/tac GN 1/1
• wnętrze wykonane ze stali AISI 441, elementy zewnętrzne ze stali AISI 304
• wyposażone w samo domykające się drzwi z łatwo wymienialnymi uszczelkami magnetycznymi

•
 

agregat umieszczony na dole 
• opcja: R3 z nadstawką wydawczą

Stoły chłodnicze sałatkowe R3 i R4

R3-880

R3-1320

R4-880

R4-1320

Model Pizzajola R3 R4

Nr ref. 10109011 10109061 10109004 10109054

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 880 x 700 x 830 1320 x 800 x 830 880 x 700 x 830 * 1320 x 800 x 830*

Ilość drzwi 2 3 2 3

Zakres temperatury roboczej [°C] od +2 do +8 od +2 do +8

Zasilanie [V] 230 230

Moc [W] 199 199

Średnia wilgotność względna [%] 82 82

Waga brutto [kg] 118 103

Cena netto [PLN] 6 890,- 9 160,- 6 890,- 9 190,-

172 150

• czynnik chłodniczy R290


