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Model

Stoły chłodnicze L2:
• stoły chłodnicze do przechowywania mięsa, ryb i innych świeżych produktów,
• przystosowane do pojemników GN 1/1,
• wnętrze wykonane ze stali AISI 441, elementy zewnętrzne ze stali AISI 304
• zaokrąglone narożniki ułatwiające czyszczenie
• wyposażone w samo domykające się drzwi z łatwo wymienialnymi uszczelkami magnetycznymi,
• parowniki umieszczone między sekcjami zapewniają doskonałe chłodzenie i równomierny 

rozkład temperatury na całej długości stołu 
• neutralne szuflady nad agregatem,
 

•
 

opcjonalnie dostępny moduł 2 lub 3 szuflad w dowolnych kombinacjach, kółka i inne opcje 
 

 – wycena indywidualna

Stoły chłodnicze L2

L2-1755 z opcjonalnym 1 modułem 2 szuflad

L2-1320 L2-1755 L2-2190 L2-2625

Model L2 - 1320 L2 - 1755 L2-2190 L2-2625

Ref. 10102001 10102002 10102003 10102004

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 1320 x 700 x 850 1755 x 700 x 850 2190 x 700 x 850 2625 x 700 x 850

Ilość drzwi 2 3 4 5

Zakres temperatury roboczej [°C] Od -2 do +8 Od -2 do +8 Od -2 do +8 Od -2 do +8

Pojemność [ l ] 180 270 360 450

Zasilanie [V] 230 230 230 230

Moc [W] 227 280 351 450

Średnia wilgotność względna [%] 81 85 88 87

Waga brutto [kg] 189 226 263 300

Cena netto [PLN] 8 990,- 11 370,- 13 990,- 16 960,-

•

 

czynnik chłodniczy R290

Parowniki umieszczone między sekcjami


