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(strona 80-81)
LINIA NEUTRAL 
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SUSHI STANDARD..................14-15

SUSHI SHARK 1P..................34-35

SUSHI SHARK 2P..................38-39

SUSHI SLIM..............................45

*TOWER............................46-47

*PAK..................................50-57

VITRINA XL..........................-76-77

VITRINA BLOCK ..................-78-79

SUSHI

TAPAS

SAHARA STANDARD.................16

BEMAR STANDARD...................17

SAHARA DOS PISOS.................23

BEMAR DOS PISOS..................24

SAHARA SELF-SERVICE..............28

BEMAR SELF-SERVICE................29

SAHARA SPLENDID...................70

BEMAR SPLENDID.....................71

SAHARA MAXI-SELF...................74

BEMAR MAXI-SELF....................75

TAPAS

TOPPING BOX.....................64-65

TOPPING BOX MINI.............66-67

TOPPING

SALAD BUFFET

SAHARA SELF-SERVICE...............28

BEMAR SELF-SERVICE................29

SAHARA SPLENDID...................70

BEMAR SPLENDID.....................71

SAHARA MAXI-SELF...................74

BEMAR MAXI-SELF....................75

* PRODUKTY ZAPAKOWANE

TOWER..............................46-47

VELA..................................48-49

PAK...................................50-57

DOLCE...............................58-59

BUFFET...............................62-63

TAPAS STANDARD.................8-13

SUSHI STANDARD...............14-15

TAPAS DOS PISOS...............18-21

TAPAS SELF-SERVICE.............24-27

TAPAS SHARK 1P.................30-33

SUSHI SHARK 1P.................34-35

TAPAS SHARK 2P.................36-37

SUSHI SHARK 2P.................38-39

46-68 - SHARK....................40-41

CUBE.................................42-43

TAPAS SLIM.............................44

SUSHI SLIM.............................45

BUFFET...............................62-63

*TOWER............................46-47

*VELA................................48-49

*PAK.................................50-57

*DOLCE.............................58-59

BUFFET...............................62-63

TOPPING...........................64-67

SPLENDID...........................68-69

MAXI-SELF...........................72-73

XL......................................76-77

BLOCK...............................78-79

TAPAS STANDARD.................8-13

TAPAS DOS PISOS...............18-21

TAPAS SELF-SERVICE.............24-27

TAPAS SHARK 1P.................30-33

TAPAS SHARK 2P.................36-37

46-68 - SHARK....................40-41

CUBE.................................42-43

TAPAS SLIM.............................44

BUFFET...............................62-63

TOPPING...........................64-67

SPLENDID...........................68-69

MAXI-SELF...........................72-73

XL......................................76-77

BLOCK...............................78-79

TAPAS SELF-SERVICE..............24-27

PAK....................................50-57

BUFFET...............................62-63

SPLENDID...........................68-69

MAXI-SELF...........................72-73

XL......................................76-77

BLOCK...............................78-79

BUFFET

DESSERT



AISI 316 - SEAFOOD

FRUIT SANDWICH

SAHARA STANDARD.................16

SAHARA DOSPISOS..................22

SAHARA SELF-SERVICE...............29
 
DOLCE SAHARA.......................59

SAHARA SPLENDID...................70

SAHARA MAXI-SELF...................74

BAKERY

PIZZA

BEMAR STANDARD..................17

BEMAR DOS PISOS..................23

BEMAR SELF-SERVICE................29

SPLENDID BEMAR.....................71

MAXI-SELF BEMAR....................75

SALSAS

* PRODUKTY ZAPAKOWANE

MEAT

SNACKS

CHOCOLATE

CHURROS

TAPAS STANDARD.................8-13

SUSHI STANDARD...............14-15

TAPAS DOS PISOS...............18-21

TAPAS SELF-SERVICE.............24-27

TAPAS SHARK 1P.................30-33

SUSHI SHARK 1P.................34-35

TAPAS SHARK 2P.................36-37

SUSHI SHARK 2P.................38-39

46-68 - SHARK....................40-41

CUBE.................................42-43

TAPAS SLIM.............................44

SUSHI SLIM.............................45

BUFFET...............................62-63

*TOWER............................46-47

*VELA................................48-49

*PAK.................................50-57

*DOLCE.............................58-59

BUFFET...............................62-63

TOPPING...........................64-67

SPLENDID...........................68-69

MAXI-SELF...........................72-73

XL......................................76-77

BLOCK...............................78-79

TOWER..............................46-47

VELA..................................48-49

PAK...................................50-57

ALEGRIA.............................60-61

SPLENDID...........................68-69

MAXI-SELF...........................72-73

XL......................................76-77

BLOCK...............................78-79
SPLENDID...........................68-69

MAXI-SELF...........................72-73

XL......................................76-77

BLOCK...............................78-79

TOWER..............................46-47

VELA..................................48-49

PAK...................................50-57

TOWER..............................46-47

VELA..................................48-49

*TOWER.............................46-47

*VELA.................................48-49

*PAK..................................50-57

DOLCE.. ............................58-59

SAHARA STANDARD.................16

SAHARA DOSPISOS..................22

SAHARA SELF-SERVICE...............29
 
DOLCE SAHARA.......................59

SAHARA SPLENDID...................70

SAHARA MAXI-SELF...................74

SAHARA STANDARD.................16

SAHARA DOSPISOS..................22

SAHARA SELF-SERVICE...............29

SAHARA SPLENDID...................70

SAHARA MAXI-SELF...................74
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+2ºC /+6ºC
STANDARD SUSHI

+2ºC /+6ºC
STANDARD TAPAS

90ºC
STANDARD BEMAR
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Dostępne w 5 kolorach standardowych: czarny, czerwony, srebrny, brązowy, biały. Inne kolory – na zamówienie.
Regulowany termostat elektroniczny, temperatura pokazywana w trybie ciągłym na wyświetlaczu cyfrowym.
Czujniki elektroniczne zabezpieczone przed przypadkową manipulacją, co ułatwia czyszczenie witryny.
Obniżone dno witryny wyposażone w odpływ i zaokrąglone narożniki ułatwiają czyszczenie.
Drzwi przesuwne, łatwo demontowane umożliwiają wygodne czyszczenie powierzchni roboczej.
Możliwość przechowywania prezentowanych produktów w temperaturze 2°C do 6°C w „strefie przechowywania żywności”.
Wysokiej jakości, cicha, hermetycznie zamknięta sprężarka Danfoss, wyposażona w podwójny, turbo-wentylowany skraplacz.
Wyjątkowy system „Without tools” umożliwiający wyjęcie szyby przedniej bez użycia narzędzi.
Obniżone dno mieszczące 4,6,8,10 pojemników GN o wymiarach 1/3 – 40, wykonanych ze stali nierdzewnej.
Pojemniki w standardzie (wchodzą w skład dostawy).
Wszystkie modele są dostępne w wersjach z płaskim dnem.
Urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej i szkła hartowanego.
System oświetlenia najnowszej generacji HIGH POWER LED (oparty na diodach LED o wysokiej mocy).
Kompaktowe modele nastawne, bez potrzeby montażu, posiadające regulowane nóżki dla wypoziomowania witryny.



Regulowany termostat 
elektroniczny „Sayl-Blue” 

Dostępne w 5 standardowych kolorach

V8N

standardwitryna

TAPAS
CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SALAD FRUIT

GN
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Komponenty najwyższej jakościObniżone dno ze stali AISI304  
z zaokrąglonymi narożnikami

Płaski górny blat

Ukryty przedni zawias

Szyba uchylna dla 
ułatwienia czyszczenia

+2ºC/+6ºC

Dostępność wersji z płaskim dnem



Urządzenie zaprojektowane tak,  
by uniemożliwić wywiew gorącego 
powietrza bezpośrednio w kierunku 

użytkownika lub klienta

V4B

V10B
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Płyta chłodzona

Maksymalna widoczność produktów

Szyba demontowana bez użycia narzędzi

Ukryte czujniki elektroniczne 
dla ułatwienia czyszczenia

Dostępność wersji z płaskim dnem

pojemniki GN 1/3 x 40 
w standardzie

DIODY LED  
o wysokiej mocy



V8N

V10R

V8R

V6R

V4R
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WYMIARY OBNIŻONE DNO POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) POWER LED Cena netto PLN

V4E V4A V4R V4N V4B 1085x395x245 40mm 4 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 4 745,-

V6E V6A V6R V6N V6B 1438x395x245 40mm 6 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 4.838,-

V8E V8A V8R V8N V8B 1788x395x245 40mm 8 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 5.967,-

V10E V10A V10R V10N V10B 2140x395x245 40mm 10 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 7.480,-

V4EP V4AP V4RP V4NP V4BP 1085x395x245 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2 /+6ºC TAK 4.782,-

V6EP V6AP V6RP V6NP V6BP 1438x395x245 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC TAK 5.244,-

V8EP V8AP V8RP V8NP V8BP 1788x395x245 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC TAK 5.984,-

V10EP V10AP V10RP V10NP V10BP 2140x395x245 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC TAK 7.333,-

Szkło hartowane
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standardwitryna

TAPAS



STREFA OBSŁUGI

V8R

Zabezpieczona przestrzeń 
silnikowa

V6N

System „ROLLOVER”- zabezpieczenie 
szyby uchylnej przed nadmiernym 

przechyłem

System „EASY TO CLEAN” –  
dno z zaokrąglonymi narożnikami

Wykonanie ze stali INOX

Wbudowany odpływ

powierzchnia odporna na zarysowania – 
możliwość ustawiania talerzy lub tac
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KOMPLET WSPORNIKÓW DLA WITRYN 
MONTOWANYCH NA LADZIE

SZYBY PRZEDNIE (WSZYSTKIE KOLORY)	 CENA NETTO PLN

WITRYNA STANDARD / SUSHI 4 POJ.	 805,-

WITRYNA STANDARD / SUSHI 6 POJ.	 935,-

WITRYNA STANDARD / SUSHI 8 POJ.	 1.085,-
 
WITRYNA STANDARD / SUSHI 10 POJ.	 1.295,-

WITRYNA STANDARD 2 P 4 POJ.	 905,-

WITRYNA STANDARD 2 P 6 POJ.	 1.155,-

WITRYNA STANDARD 2 P 8 POJ.	 1.515,-
 
WITRYNA SHARK / SUSHI 6 POJ.	 975,-

WITRYNA SHARK / SUSHI 8 POJ.	 1.125,-

WITRYNA SHARK 2 P / SUSHI 6 POJ.	 1.025,-

WITRYNA SHARK 2 P / SUSHI 8 POJ.	 1.526,-
 
WITRYNA SLIM / SUSHI 6 POJ.	 975,-

WITRYNA SLIM / SUSHI 8 POJ	 1.125,-

WITRYNY CT STANDARD 4 POJ.	 585,-

WITRYNY CT STANDARD 6 POJ.	 750,-

SZYBY BOCZNE (WSZYSTKIE KOLORY)

WITRYNY STANDARD	 300,-

WITRYNY GRZEWCZE CT STANDARD	 300,- 

WITRYNY 2P (2-POZIOMOWE)	 325,-

WITRYNY GRZEWCZE CT 2P (2-POZIOMOWE)	 325,-

WITRYNY SHARK	 350,-

WITRYNY SHARK 2-POZIOMOWE	 375,-
 
WITRYNY SLIM	 340,-

WITRYNY XL	 750,-

WITRYNY GRZEWCZE CT XL	 575,-

WITRYNY SPLENDID	 340,- 

WITRYNY GRZEWCZE CT SPLENDID	 340,-
 

REKOMENDACJA SAYL

CENA: 360,- PLN



Komponenty najwyższej jakości

Płyta chłodzona oraz 
parownik statyczny

STATIC +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SUSHI SALAD FRUIT

GN
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Szyba uchylna dla 
ułatwienia czyszczenia

Dostępne w 5 kolorach 
standardowych

System „EASY TO CLEAN” –  
dno z zaokrąglonymi narożnikami

Tacka do automatycznego zbierania 
wody (uniemożliwia opadanie kropel 

na produkty spożywcze)

+2ºC/+6ºC

SUSHI
standardwitryna



VS6AP

Szyba uchylna

VS4NP

VS6NP

VS8NP

VS10NP

Regulowany termostat 
elektroniczny „Sayl-Blue” 
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WYMIARY OBNIŻONE DNO POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) POWER LED Cena netto PLN

VS4E VS4A VS4R VS4N VS4B 1085x395x245 40mm 4 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 6.475,-

VS6E VS6A VS6R VS6N VS6B 1438x395x245 40mm 6 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 6.965,-

VS8E VS8A VS8R VS8N VS8B 1788x395x245 40mm 8 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 7.946,-

VS10E VS10A VS10R VS10N VS10B 2140x395x245 40mm 10 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 9.418,-

VS4EP VS4AP VS4RP VS4NP VS4BP 1085x395x245 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2 /+6ºC TAK 6.279,-

VS6EP VS6AP VS6RP VS6NP VS6BP 1438x395x245 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC TAK 6.818,-

VS8EP VS8AP VS8RP VS8NP VS8BP 1788x395x245 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC TAK 7.775,-

VS10EP VS10AP VS10RP VS10NP VS10BP 2140x395x245 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC TAK 9.344,-
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REGULACJA 
TEMPERATURY

POWIERZCHNIA ODPORNA NA ZARYSOWANIA – 
MOŻLIWOŚĆ USTAWIANIA TALERZY LUB TAC

standard
witryna grzewcza 

sahara

WYMIARY RODZAJ CIEPŁA POJEMNIKI MOC TEMP. (MAX) LED Cena netto PLN

SH6 1190x395x245 SUCHE BEZ POJEMNIKÓW 800W 90ºC NIE 3.458,-

SH6L 1190x395x245 SUCHE BEZ POJEMNIKÓW 800W 90ºC TAK 4.292,-

SZYBA UCHYLNA
DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

WYKONANIE ZE STALI AISI 304

MOŻLIWOŚĆ ZDEMONTOWANIA PŁYTY 
PERFOROWANEJ DLA UŁATWIENIA 
CZYSZCZENIA WNĘTRZA WITRYNY

STEROWANIE 
CYFROWE

+90ºC TACKA DO ZBIERANIA OKRUSZYN

DRY +90ºC OPTIONAL FOR DISHES TAPAS BUFFET BAKERY PIZZA CHURROS
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WYMIARY RODZAJ CIEPŁA POJEMNIKI MOC TEMP. (MAX) LED Cena netto PLN

C4 840x395x245 BEMAR 4 GN 1/3x40 800W 90ºC NIE 2.575,-

C6 1190x395x245 BEMAR 6 GN 1/3x40 1.000W 90ºC NIE 2.972,-

C4L 840x395x245 BEMAR 4 GN 1/3x40 800W 90ºC TAK 3.409,-

C6L 1190x395x245 BEMAR 6 GN 1/3x40 1.000W 90ºC TAK 3.851,-

WYKONANIE ZE STALI AISI 304

POJEMNIKI GN 1/3 X 40 W STANDARDZIE

SZYBA UCHYLNA

MOŻLIWOŚĆ ZDEMONTOWANIA PŁYTY 
PERFOROWANEJ DLA UŁATWIENIA 
CZYSZCZENIA WNĘTRZA WITRYNYDIODY LED  

O WYSOKIEJ MOCY

ODPŁYW DLA UŁATWIENIA 
CZYSZCZENIA

REGULACJA TEMPERATURY

standard
bemar

SZKŁO HARTOWANE

+90ºC

BAIN-MARIE +90ºC OPTIONAL 1/3 x 40mm TAPAS BUFFET SALSAS

GN
witryna grzewcza 



90ºC
DOS PISOS SAHARA

Dostępne w 5 kolorach standardowych czarny, czerwony, 
srebrny, brązowy, biały. Inne kolory – na zamówienie.

Regulowany termostat elektroniczny, temperatura 
pokazywana w trybie ciągłym na wyświetlaczu cyfrowym.

Czujniki elektroniczne zabezpieczone przed 
przypadkową manipulacją, co ułatwia czyszczenie 
witryny.

Środkowa (neutralna) półka ze szkła hartowanego, 
aby zwiększyć pojemność witryny. 

Obniżone dno witryny wyposażone w odpływ 
i zaokrąglone narożniki ułatwiają czyszczenie.

Drzwi przesuwne, łatwo demontowane, umożliwiają 
wygodne czyszczenie powierzchni roboczej.

LIN
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90ºC
BEMAR DOS PISOS

+2ºC /+6ºC
DOS PISOS TAPAS
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Obudowa ze szkła ceramicznego, odporna na uderzenia, zadrapania, działanie kwasów i konwencjonalnych detergentów.
Możliwość przechowywania prezentowanych produktów w temperaturze 2°C do 6°C w „strefie przechowywania żywności”.
Wysokiej jakości, hermetycznie zamknięta sprężarka Danfoss, wyposażona w podwójny, turbo-wentylowany skraplacz.
Wyjątkowy system „Without tools” umożliwiający wyjęcie szyby przedniej bez użycia narzędzi.
Obniżone dno mieszczące 4,6,8,10 pojemników GN o wymiarach 1/3 – 40, wykonanych ze stali nierdzewnej.  
Pojemniki w standardzie (wchodzą w skład dostawy).
Wszystkie modele są dostępne w wersjach z płaskim dnem.
Urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej i szkła hartowanego.
System oświetlenia najnowszej generacji HIGH POWER LED (oparty na diodach LED o wysokiej mocy).
Kompaktowe modele nastawne, bez potrzeby montażu, posiadające regulowane nóżki dla wypoziomowania 



V26NP

V26A V26B V26R

CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SALAD FRUIT

GN

20

REGULOWANY TERMOSTAT  
ELEKTRONICZNY „SAYL-BLUE” 

ŚRODKOWA PÓŁKA SZKLANA 
(NEUTRALNA)

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

PŁYTA CHŁODZONA

Szyba uchylna dla  
ułatwienia czyszczenia

+2ºC /+6ºC

UKRYTE CZUJNIKI ELEKTRONICZNE 
DLA UŁATWIENIA CZYSZCZENIA

SZKŁO HARTOWANE

dos pisoswitryna

TAPAS
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WYMIARY OBNIŻONE DNO WYMIARY PÓŁKI POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
PÓŁKA ŚRODKOWA 

(TEMP.)
POWER 

LED CENA NETTO PLN

V24E V24A V24R V24N V24B 1085x395x360 40mm 720x195 4 GN 1/3x40 +2 /+6ºC NEUTRALNA TAK 5.553,-

V26E V26A V26R V26N V26B 1438x395x360 40mm 1075x195 6 GN 1/3x40 +2 /+6ºC NEUTRALNA TAK 6.288,-

V28E V28A V28R V28N V28B 1788x395x360 40mm 1425x195 8 GN 1/3x40 +2 /+6ºC NEUTRALNA TAK 7.024,-

V24EP V24AP V24RP V24NP V24BP 1085x395x360 15mm 720x195 BEZ POJEMNIKÓW +2 /+6ºC NEUTRALNA TAK 5.386,-

V26EP V26AP V26RP V26NP V26BP 1438x395x360 15mm 1075x195 BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC NEUTRALNA TAK 6.166,-

V28EP V28AP V28RP V28NP V28BP 1788x395x360 15mm 1425x195 BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC NEUTRALNA TAK 6.843,-

DOSTĘPNE W 5 STANDARDOWYCH KOLORACH

URZĄDZENIE ZAPROJEKTOWANE TAK, BY UNIEMOŻLIWIĆ 
WYWIEW GORĄCEGO POWIETRZA BEZPOŚREDNIO 
W KIERUNKU UŻYTKOWNIKA LUB KLIENTA

UKRYTY PRZEDNI ZAWIAS

MAKSYMALNA WIDOCZNOŚĆ 
PRODUKTÓW

*OPCJONALNIE – MOŻLIWOŚĆ OŚWIETLENIA PÓŁKI (PODWÓJNA ILUMINACJA)
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dos pisos

WYMIARY RODZAJ CIEPŁA POJEMNIKI MOC TEMP. (MAX) LED CENA NETTO PLN

SH26 1190x395x360 SUCHE BEZ POJEMNIKÓW 800W 90ºC NIE 3.900,-

SH26L 1190x395x360 SUCHE BEZ POJEMNIKÓW 800W 90ºC TAK 4.733,-

Szyba uchylna DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

WYKONANIE ZE STALI AISI 304

MOŻLIWOŚĆ ZDEMONTOWANIA PŁYTY PERFOROWANEJ 
DLA UŁATWIENIA CZYSZCZENIA WNĘTRZA WITRYNY

STEROWANIE CYFROWE

+90ºC

TACKA DO ZBIERANIA 
OKRUSZYN

Środkowa półka szklana 
(neutralna)

DRY +90ºC OPTIONAL FOR DISHES TAPAS BUFFET BAKERY PIZZA CHURROS

REGULACJA 
TEMPERATURY

witryna grzewcza 

sahara
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WYMIARY RODZAJ CIEPŁA POJEMNIKI MOC TEMP. (MAX) LED CENA NETTO PLN

C24 840x395x360 BEMAR 4 GN 1/3x40 800W 90ºC NIE 3.188,-

C26 1190x395x360 BEMAR 6 GN 1/3x40 1.000W 90ºC NIE 3.556,-

C24L 840x395x360 BEMAR 4 GN 1/3x40 800W 90ºC TAK 4.022,-

C26L 1190x395x360 BEMAR 6 GN 1/3x40 1.000W 90ºC TAK 4.390,-

WYKONANIE ZE STALI AISI 304

POJEMNIKI GN 1/3 X 40 
W STANDARDZIE (WCHODZĄ 
W SKŁAD DOSTAWY)

SZYBA UCHYLNA 

DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

ODPŁYW DLA UŁATWIENIA CZYSZCZENIA

SZKŁO HARTOWANE

REGULACJA TEMPERATURY

ŚRODKOWA PÓŁKA SZKLANA 
(NEUTRALNA)

+90ºC

BAIN-MARIE +90ºC OPTIONAL 1/3 x 40mm TAPAS BUFFET SALSAS

GN

dos pisos
witryna grzewcza 

bemar



90ºC

SELF SERVICE
SAHARA

Specjalna witryna wyposażona w otwierane drzwi przednie 
i tylne ułatwiające samoobsługę. 
Regulowany termostat elektroniczny, temperatura pokazywana 
w trybie ciągłym na wyświetlaczu cyfrowym.
Czujniki elektroniczne zabezpieczone przed przypadkową 
manipulacją, co ułatwia czyszczenie witryny. 
Obniżone dno witryny wyposażone w odpływ i zaokrąglone 
narożniki ułatwiają czyszczenie.

LIN
IA

 S
EL

F 
SE

RV
IC

E 



+2ºC / +6ºC

SELF SERVICE 
TAPAS

90ºC

BEMAR 
SELF SERVICE
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Uchylne drzwi PMMA, łatwo demontowane umożliwiają wygodne czyszczenie powierzchni roboczej 
Możliwość przechowywania prezentowanych produktów w temperaturze 2°C do 6°C  
w „strefie przechowywania żywności”.
Wysokiej jakości, cicha, hermetycznie zamknięta sprężarka Danfoss, wyposażona w podwójny,  
turbo-wentylowany skraplacz.
Obniżone dno mieszczące 4,6,8,10 pojemników GN o wymiarach 1/3 – 40,  
wykonanych ze stali nierdzewnej.
Pojemniki w standardzie (wchodzą w skład dostawy).
Wszystkie modele są dostępne w wersjach z płaskim dnem.
Urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej i szkła hartowanego.
System oświetlenia najnowszej generacji HIGH POWER LED (oparty na diodach LED o wysokiej mocy).
Kompaktowe modele nastawne, bez potrzeby montażu, posiadające regulowane nóżki dla 
wypoziomowania witryny.



V26NP
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CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SALAD BUFFET FRUIT

GN

REGULOWANY TERMOSTAT  
ELEKTRONICZNY „SAYL-BLUE” 

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

PŁYTA CHŁODZONA
+2ºC/+6ºC

UKRYTE CZUJNIKI ELEKTRONICZNE  
DLA UŁATWIENIA CZYSZCZENIA

Drzwi przednie umożliwiające  
samoobsługę 

DRZWI TYLNE UMOŻLIWIAJĄCE SAMOOBSŁUGĘ

self-servicewitryna

TAPAS
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WITRYNA ZAPEWNIAJĄCA  
MAKSYMALNĄ WIDOCZNOŚĆ

WYMIARY OBNIŻONE DNO
ILOŚĆ OTWIERANYCH 

DRZWI TYLNYCH
ILOŚĆ OTWIERANYCH 

DRZWI TYLNYCH POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) POWER LED CENA NETTO PLN

S4N 1085x395x245 40mm 2 2 4 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 4.802,-

S6N 1438x395x245 40mm 3 3 6 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 5.788,-

S8N 1788x395x245 40mm 4 4 8 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 6.352,-

S0N 2140x395x245 40mm 5 5 10 GN 1/3x40 +2 /+6ºC TAK 7.726,-

S4NP 1085x395x245 15mm 2 2 BEZ POJEMNIKÓW +2 /+6ºC TAK 4.635,-

S6NP 1438x395x245 15mm 3 3 BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC TAK 5.494,-

S8NP 1788x395x245 15mm 4 4 BEZ POJEMNIKÓW +2 / +6ºC TAK 6.009,-

S0NP 2140x395x245 15mm 5 5 BEZ POJEMNIKÓW +2 /+6ºC TAK 7.652,-

URZĄDZENIE ZAPROJEKTOWANE TAK, 
BY UNIEMOŻLIWIĆ WYWIEW GORĄCEGO 
POWIETRZA BEZPOŚREDNIO W KIERUNKU 

UŻYTKOWNIKA LUB KLIENTA 

+2ºC/+6ºC

IDEALNA DO WYPOSAŻENIA  
BUFETÓW SAMOOBSŁUGOWYCH 



self-service
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SHM

WYMIARY RODZAJ CIEPŁA
ILOŚĆ OTWIERANYCH 

DRZWI PRZEDNICH
ILOŚĆ OTWIERANYCH 

DRZWI TYLNYCH MOC TEMP.
STEROWANIE 

CYFROWE LED CENA NETTO PLN

SHM 500x350x230 SUCHE 1 1 400W 60ºC NIE NIE 1.594,-

SH26 1190x395x245 SUCHE 2 2 800W 90ºC TAK NIE 3.900,-

SH26L 1190x395x245 SUCHE 2 2 800W 90ºC TAK TAK 4.733,-

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

WYKONANIE ZE STALI AISI 304

MOŻLIWOŚĆ ZDEMONTOWANIA PŁYTY 
PERFOROWANEJ DLA UŁATWIENIA 
CZYSZCZENIA WNĘTRZA WITRYNY

STEROWANIE CYFROWE

+90ºC

Tacka do zbierania 
okruszyn

Drzwi przednie i tylne  
umożliwiające samoobsługę

REGULACJA TEMPERATURY

DRY +90ºC OPTIONAL FOR DISHES TAPAS BUFFET BAKERY PIZZA CHURROS
witryna grzewcza 

sahara
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WYMIARY RODZAJ CIEPŁA POJEMNIKI MOC
ILOŚĆ OTWIERANYCH 

DRZWI PRZEDNICH
ILOŚĆ OTWIERANYCH 

DRZWI TYLNYCH TEMP. LED CENA NETTO PLN

CSS4 840x395x245 BEMAR 4 GN 1/3x40 800W 2 2 90ºC NIE 3.041,-

CSS6 1190x395x245 BEMAR 6 GN 1/3x40 1.000W 3 3 90ºC NIE 3.458,-

CSS4L 840x395x245 BEMAR 4 GN 1/3x40 800W 2 2 90ºC TAK 3.777,-

CSS6L 1190x395x245 BEMAR 6 GN 1/3x40 1.000W 3 3 90ºC TAK 4.194,-

WYKONANIE ZE STALI AISI 304

POJEMNIKI GN 1/3 X 40  
W STANDARDZIE

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

ODPŁYW DLA UŁATWIENIA 
CZYSZCZENIA

REGULACJA TEMPERATURY

DRZWI PRZEDNIE I TYLNE  
UMOŻLIWIAJĄCE SAMOOBSŁUGĘ

BAIN-MARIE +90ºC OPTIONAL 1/3 x 40mm TAPAS BUFFET SALSAS

GN

+90ºC

self-service
witryna grzewcza 

bemar



ES

+2ºC / +6ºC
SHARK SUSHI 1P

+2ºC / +6ºC
SHARK TAPAS 1P

+2ºC / +6ºC
SHARK SUSHI 2P+2ºC / +6ºC

SHARK TAPAS 2P
LIN

IA
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H
AR

K
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NEW SAYL

2015+2ºC / +6ºC
SHARK 46 / 68



3232

SZKŁO HARTOWANE

SZYBA UCHYLNA

KOMPONENTY WYSOKIEJ JAKOŚCI

OBNIŻONE DNO ZE STALI AISI304 
Z ZAOKRĄGLONYMI NAROŻNIKAMI

UKRYTY PRZEDNI ZAWIAS

+2ºC/+6ºC

POWIERZCHNIA ODPORNA NA ZARYSOWANIA – 
MOŻLIWOŚĆ USTAWIANIA TALERZY LUB TAC

SHARK
witryna

SK6P

CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SALAD FRUIT

GN

TAPAS



STREFA OBSŁUGI

URZĄDZENIE ZAPROJEKTOWANE TAK, BY UNIEMOŻLIWIĆ 
WYWIEW GORĄCEGO POWIETRZA BEZPOŚREDNIO 
W KIERUNKU UŻYTKOWNIKA LUB KLIENTA

REGULOWANY TERMOSTAT ELEKTRONICZNY „SAYL-BLUE”

33

PŁYTA CHŁODZONA

POJEMNIKI GN 1/3 X 40  
W STANDARDZIE

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

WYMIARY OBNIŻONE DNO POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
LED CENA NETTO PLN

SK6 1438x395x270 40mm 6 GN 1/3x40 +2/+6ºC TAK 5.862,-

SK8 1788x395x270 40mm 8 GN 1/3x40 +2/+6ºC TAK 6.352,-

SK6P 1438x395x270 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2/+6ºC TAK 5.714,-

SK8P 1788x395x270 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2/+6ºC TAK 6.205,-

SK6P

SK6P

SK6



SK6PS
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KOMPONENTY WYSOKIEJ JAKOŚCI

OBNIŻONE DNO ZE STALI AISI304 
Z ZAOKRĄGLONYMI NAROŻNIKAMI

+2ºC/+6ºC
SZKŁO HARTOWANE

SZYBA UCHYLNA
PŁYTA CHŁODZONA ORAZ 
PAROWNIK STATYCZNY

REGULOWANY TERMOSTAT 
ELEKTRONICZNY „SAYL-BLUE”

STATIC +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SUSHI SALAD FRUIT

GN

SUSHI
SHARK
witryna



STREFA OBSŁUGI

URZĄDZENIE ZAPROJEKTOWANE TAK, BY UNIEMOŻLIWIĆ 
WYWIEW GORĄCEGO POWIETRZA BEZPOŚREDNIO 

W KIERUNKU UŻYTKOWNIKA LUB KLIENTA

35

UKRYTY PRZEDNI ZAWIAS

PODWÓJNY PAROWNIK STATYCZNY

TACKA DO AUTOMATYCZNEGO ZBIERANIA 
WODY (UNIEMOŻLIWIA OPADANIE KROPEL 

NA PRODUKTY SPOŻYWCZE)

POWIERZCHNIA ODPORNA NA ZARYSOWANIA –  
MOŻLIWOŚĆ USTAWIANIA TALERZY LUB TAC

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

WYMIARY OBNIŻONE DNO POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
LED CENA NETTO PLN

SK6S 1438x395x270 40mm 6 GN 1/3x40 +2/+6ºC TAK 7.726,-

SK8S 1788x395x270 40mm 8 GN 1/3x40 +2/+6ºC TAK 8.265,-

SK6SP 1438x395x270 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2/+6ºC TAK 7.578,-

SK8SP 1788x395x270 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2/+6ºC TAK 8.069,-



SK26P
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REGULOWANY TERMOSTAT 
ELEKTRONICZNY „SAYL-BLUE”

KOMPONENTY WYSOKIEJ JAKOŚCI

SZYBA UCHYLNA

OBNIŻONE DNO ZE STALI AISI304 
Z ZAOKRĄGLONYMI NAROŻNIKAMI

Witryna zapewniająca 
maksymalną widoczność

+2ºC /+6ºC

Witryna zapewniająca 
maksymalną widoczność

CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SALAD FRUIT

GN

SHARK2P
TAPAS

witryna



STREFA OBSŁUGI

SK26

SK26P

SK26P
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OPCJONALNIE – MOŻLIWOŚĆ OŚWIETLENIA PÓŁKI (PODWÓJNA ILUMINACJA)

SZKŁO HARTOWANE

KOMPONENTY WYSOKIEJ JAKOŚCI

UKRYTY PRZEDNI ZAWIAS

POJEMNIKI GN 1/3 X 40 W STANDARDZIE

WYMIARY OBNIŻONE DNO POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
PÓŁKA ŚRODKOWA 

(TEMP.)
LED CENA NETTO PLN

SK26 1438x395x340 40mm 6 GN 1/3x40 +2/+6ºC NEUTRALNA TAK 6.450,-

SK28 1788x395x340 40mm 8 GN 1/3x40 +2/+6ºC NEUTRALNA TAK 6.843,-

SK26P 1438x395x340 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2/+6ºC NEUTRALNA TAK 6.303,-

SK28P 1788x395x340 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2/+6ºC NEUTRALNA TAK 6.695,-
DIODY LED  

O WYSOKIEJ MOCY



WYMIARY OBNIŻONE DNO POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
PÓŁKA ŚRODKOWA 

(TEMP.)
LED CENA NETTO PLN

SK26S 1438x395x340 40mm 6 GN 1/3x40 +2/+6ºC +8/+12ºC TAK 8.265,-

SK28S 1788x395x340 40mm 8 GN 1/3x40 +2/+6ºC +8/+12ºC TAK 8.952,-

SK26SP 1438x395x340 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2/+6ºC +8/+12ºC TAK 8.118,-

SK28SP 1788x395x340 15mm BEZ POJEMNIKÓW +2/+6ºC +8/+12ºC TAK 8.805,-

SK26S

38 OPCJONALNIE – MOŻLIWOŚĆ OŚWIETLENIA PÓŁKI (PODWÓJNA ILUMINACJA)

KOMPONENTY WYSOKIEJ JAKOŚCI

SZYBA UCHYLNA

OBNIŻONE DNO ZE STALI AISI304 
Z ZAOKRĄGLONYMI NAROŻNIKAMI

REGULOWANY TERMOSTAT 
ELEKTRONICZNY „SAYL-BLUE”

Witryna zapewniająca 
maksymalną widoczność

PŁYTA CHŁODZONA ORAZ 
PAROWNIK STATYCZNYSUSHI

CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SUSHI SALAD FRUIT

GN

SHARK2P
witryna



STREFA OBSŁUGI

SK26SP

SK26S
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+2ºC /+6ºC

Witryna zapewniająca 
maksymalną widoczność

+8ºC /+12ºC

SZKŁO HARTOWANE

POJEMNIKI GN 1/3 X 40 
W STANDARDZIE

PODWÓJNY PAROWNIK STATYCZNY

TACKA DO AUTOMATYCZNEGO ZBIERANIA 
WODY (UNIEMOŻLIWIA OPADANIE KROPEL 
NA PRODUKTY SPOŻYWCZE)



+2ºC /+6ºC

V46

40

SZYBA UCHYLNA

REGULOWANY TERMOSTAT 
ELEKTRONICZNY „SAYL-BLUE”

KOMPONENTY WYSOKIEJ JAKOŚCI

Dwa standardowe chłodzone 
poziomy ekspozycji 

Pojemność 6 pojemników GN 1/6 x 40 + 4 pojemniki GN 1/3 x 40

SZKŁO HARTOWANE

+2ºC /+6ºC

CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm 1 / 6 X 40mm TAPAS SUSHI SALAD FRUIT

GN GN

SHARK46

witryna



STREFA OBSŁUGI

OBNIŻONE DNO ZE STALI AISI304 
Z ZAOKRĄGLONYMI NAROŻNIKAMI 

UKRYTY PRZEDNI ZAWIAS

Diody LED o wysokiej mocy 
na obu poziomach

+2ºC /+6ºC

+2ºC /+6ºC

WYMIARY OBNIŻONE DNO POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
PÓŁKA ŚRODKOWA 

(TEMP.) DOBLE LED CENA NETTO PLN

V46 1085x395x340 40mm W STARDARDZIE +2/+6ºC +2/+6ºC TAK 7.088,-

V68 1438x395x340 40mm W STARDARDZIE +2/+6ºC +2/+6ºC TAK 7.824,-

V68

41
DOSTĘPNOŚĆ WERSJI Z PŁASKIM DNEM

Pojemność 8 pojemników  
GN 1/6 x 40 + 6 GN 1/3 x 40

Dwa standardowe chłodzone  
poziomy ekspozycji 

CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm 1 / 6 X 40mm TAPAS SUSHI SALAD FRUIT

GN GN

68SHARK
witryna



LIN
IA

 C
U

BE

+2ºC/+6ºC

POJEMNIKI GN 1/3 X 40 W STANDARDZIE

WYKONANY ZE STALI INOX

STEROWANIE CYFROWE 
TERMOSTATEM SAYL BLUECUBE

witryna

DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

PŁASKI GÓRNY BLAT

Witryna zapewniająca 
maksymalną widoczność

SPEKTAKULARNY DESIGN W KSZTAŁCIE „KOSTKI”

TRZY POZIOMY EKSPOZYCJI ZAWARTOŚCI 
WITRYNY ORAZ INNOWACYJNY DESIGN 

W KSZTAŁCIE „KOSTKI” 

CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SALAD FRUIT

GN



WYMIARY PÓŁKA NEUTRALNA POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
LED CENA NETTO PLN

VCB4 1085x395x350 720x195 4 GN 1/3x40 +2/+6ºC TAK 5.641,-

VCB6 1438x395x350 1075x195 6 GN 1/3x40 +2/+6ºC TAK 6.107,-

VCB8 1788x395x350 1425x195 8 GN 1/3x40 +2/6ºC TAK 6.794,-

VCB4

VCB6

VCB8

DOSTĘPNOŚĆ WERSJI Z PŁASKIM DNEM

PODWÓJNA PÓŁKA ZE SZKŁA 
HARTOWANEGO

43

Trzy modele o dużej pojemności dzięki możliwości ekspozycji na trzech poziomach zarówno 
produktów w temperaturze neutralnej jak i wymagających chłodzenia.

Urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej i szkła hartowanego.

Środkowa półka ze szkła hartowanego, pozwalająca zwiększyć pojemność witryny. 

System oświetlenia najnowszej generacji high power led (oparty na diodach led o wysokiej mocy).

Kompaktowe modele nastawne, bez potrzeby montażu, posiadające regulowane nóżki dla 
wypoziomowania witryny 

Obniżone dno witryny wyposażone w odpływ i zaokrąglone narożniki ułatwiają czyszczenie.

OPCJONALNIE – MOŻLIWOŚĆ OŚWIETLENIA PÓŁKI (PODWÓJNA ILUMINACJA)



STEROWANIE CYFROWE 
TERMOSTATEM SAYL BLUE

LIN
IA

 S
LIM

+2ºC/+6ºC

POJEMNIKI GN 1/6 X 40 
W STANDARDZIE

SLIM
DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

WYMIARY PÓŁKA NEUTRALNA POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
PÓŁKA ŚRODKOWA 

(TEMP.)
LED CENA NETTO PLN

VSL6 1430x240x400 1075x195 6 GN 1/6x40 +2/+6ºC NEUTRALNA TAK 5.690,-

VSL8 1780x240x400 1425x195 8 GN 1/6x40 +2/+6ºC NEUTRALNA TAK 6.352,-

VSL6S 1430x240x400 1075x195 6 GN 1/6x40 +2/+6ºC +8/+12ºC TAK 6.843,-

VSL8S 1780x240x400 1425x195 8 GN 1/6x40 +2/+6ºC +8/+12ºC TAK 7.824,-

NAJWĘŻSZA WITRYNA 
DOSTĘPNA NA RYNKU 

Witryna zapewniająca 
maksymalną widoczność

VSL8

TAPAS

CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/6 x 40mm TAPAS SALAD FRUIT

GNwitryna



STEROWANIE 
CYFROWE 

TERMOSTATEM 
SAYL BLUE

STREFA OBSŁUGI

SZKŁO HARTOWANE

PŁYTA CHŁODZONA ORAZ 
PAROWNIK STATYCZNY

24cm

+8ºC /+12ºC

+2ºC /+6ºC

STATIC +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/6 x 40mm TAPAS SUSHI SALAD FRUIT

GN

45

SLIM

SUSH
I

witryna



VENTILATED +4ºC/+8ºC INCLUIDO DESSERTS SANDWITCH SUSHI SALAD BUFFET FRUIT DRINKS SNACKS CHOCOLATE

LIN
IA

 TO
W

ER

SILNIK NIEWIDOCZNY DLA KLIENTA

DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

SZKLANA KOMORA 
CHŁODNICZA

WYKONANIE ZE STALI NIERDZEWNEJ 

Uniwersalna witryna chłodnicza o dużej 
pojemności, konstrukcja oparta na 
liniach prostych. Witryna idealna do 
ustawienia na blacie lub do wbudowania 
w przypadku projektów mających na celu 
oszczędność miejsca.

Wyposażona w 3 duże niezależne półki 
szklane, zapewniające maksymalną 
widoczność + 2 poziomy ekspozycji 
w części dolnej. 

Opcjonalnie: dodatkowe półki.

Jednostka chłodnicza o dużej mocy oraz 
solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej 
i szkła hartowanego.

Nie wymaga dokonywania instalacji.



STREFA OBSŁUGI

PŁASKI GÓRNY BLAT 700X300

TOPPING SYSTEM DO PODTRZYMYWANIA 
POJEMNIKÓW GN 1/6 X 65

CENA: 291,- PLN

SZKŁO HARTOWANE

WYMIARY PÓŁKI (X 3) TEMP. 
KONTROLA 

WILGOTNOŚCI POWER LED CENA NETTO PLN

TW 710X535X900 695X250 +4/+8ºC NIE TAK 8.584,-

TWH 710X535X900 695X250 +10/+14ºC TAK TAK 10.914,-

PÓŁKA O REGULOWANEJ 
WYSOKOŚCI

PÓŁKA (250mm)
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Elegancka i finezyjna 
nastawna witryna chłodnicza 
zaprojektowana w celu spełniania 
najwyższych wymagań klientów.

Możliwość umieszczenia 
3 niezależnych półek szklanych, 
zapewniających maksymalną 
widoczność oraz wykorzystania 
2 poziomów ekspozycji w części 
dolnej

Solidna konstrukcja ze stali 
nierdzewnej i szkła hartowanego, 
bez konieczności dokonywania 
instalacji. 

LIN
IA

 V
EL

A
DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

ZORIENTOWANY NA KLIENTA DESIGN 
ZACHĘCAJĄCY DO ZAKUPU „ORDER ME” 

VENTILATED +6ºC/+10ºC INCLUIDO DESSERTS SANDWITCH FRUIT SALAD DRINKS SNACKS CHOCOLATE

OPCJONALNA PRZEDNIA KOMORA 



WYKONANY ZE STALI INOX

STREFA SILNIKA NIEWIDOCZNA 
DLA KLIENTÓW

VVH

STREFA OBSŁUGI

SZKŁO HARTOWANE

WYMIARY PÓŁKI (X 3) TEMP. 
KONTROLA 

WILGOTNOŚCI POWER LED CENA NETTO PLN

VV 700x620x640 695x155 +6/+10 NIE TAK 7.235,-

VVH 700x620x640 695x155 +10/+14 TAK TAK 9.565,-

OPCJONALNIE SPECJALNY TERMOSTAT Z FUNKCJĄ 
KONTROLI WILGOTNOŚCI, ZAPEWNIAJĄCY 
IDEALNE WARUNKI PRZECHOWYWANIA 
PRODUKTÓW DELIKATESOWYCH

TOPPING SYSTEM DO PODTRZYMYWANIA 
POJEMNIKÓW GN 1/6 X 65

CENA: 291,- PLN

49
*opcjonalna komora szklana – na zamówienie



LIN
IA

 PA
K



NEW SAYL

2015 PAK
WITRYNA PROSTA 
(PIONOWA)

PAK
WITRYNA 
PÓŁOKRĄGŁA 

FAN +4ºC/+8ºC INCLUIDO DESSERTS SANDWICH SUSHI SALAD BUFFET FRUIT DRINKS SNACKS

51



Zalety



 witryn




 PA
K

SPRZEDAŻ Z WITRYNAMI LINII PAK JEST DZIECINNIE PROSTA!

PEŁNE OŚWIETLENIE
 

Każda półka witryny PAK posiada 
podwójne oświetlenie, rozmieszczone 

w taki sposób, aby doskonale eksponować 
produkt przez likwidację cieni oraz 
niekorzystnych refleksów światła.

PEŁNA WIDOCZNOŚĆ

 Strefa ekspozycji zmaksymalizowana 
przez wyeliminowanie widoku strefy silnika!

Maksymalizacja najbardziej cennej 
strefy, restauratorzy mogą efektywnie 

eksponować swoje produkty!

PEŁNA OSZCZĘDNOŚĆ

Duża komora szklana z warstwą 
izolacyjną do 22mm grubości 

zapewnia maksymalną wydajność 
przy minimalnym zużyciu energii!



PEŁNA REKLAMA
 

Front i strefy boczne ze zintegrowanym 
oświetleniem (opcjonalnie – możliwość 

zdalnego sterowania kolorami RGB 
w celu maksymalnego przyciągnięcia 

uwagi klienta).

PEŁNA OPTYMALIZACJA

Niezwykle łatwo regulowane i demontowane 
półki o dużej pojemności ze zintegrowanym 

bezprzewodowym oświetleniem. To nie są czary!  
To jest właśnie PAK!

SPRZEDAŻ Z WITRYNAMI LINII PAK JEST DZIECINNIE PROSTA!

PEŁNA DOSTĘPNOŚĆ 

Witryny linii PAK oferują opcję dostępu z obu 
stron poprzez przesuwne drzwi (komora szklana) 

nie naruszając przestrzeni użytkowej, co jest 
idealnym rozwiązaniem zarówno dla samoobsługi 
jak i „wysp” ustawionych z przodu lub z tyłu baru. 

SPRZEDAŻ Z WITRYNAMI LINII PAK JEST DZIECINNIE PROSTA!
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MAKSYMALNE WYKORZYSTANIE 
PRZESTRZENI WEWNĘTRZNEJ

PAK
– WITRYNY 
PÓŁOKRĄGŁE

ŁATWOŚĆ DOSTĘPU ZARÓWNO  
PRZEZ DRZWI PRZEDNIE JAK I TYLNE

DOSKONALE OŚWIETLONE PÓŁKI 
O DUŻEJ POJEMNOŚCI

BUDOWA MODUŁOWA, MOŻLIWOŚĆ 
TWORZENIA EKSPOZYCJI SZEREGOWEJ

PODWÓJNIE PRZESZKLONA KOMORA 
WEWNĘTRZNA WITRYN



WYMIARY
ILOŚĆ REGULOWANYCH 

PÓŁEK
DOSTĘP OD 

PRZODU
DOSTĘP Z TYŁU

TEMPERATURA  
(STREFA PRODUKTÓW) 

OŚWIETLENIE 
LED PRZEDNIE

OŚWIETLENIE 
LED PÓŁEK

CENA NETTO PLN

PAK - CAA 1000x600x1250 3 TAK TAK +5/+15ºC TAK TAK 18.498,-

PAK - CCA 1000x600x1250 3 TAK NIE +5/+15ºC TAK TAK 18.111,-

PAK - CAC 1000x600x1250 3 NIE TAK +5/+15ºC TAK TAK 17.869,-

PAK
– WITRYNY 
PÓŁOKRĄGŁE

PŁASKI GÓRNY BLAT

WYMIARY PÓŁEK

900x200

900x300

900x360

ŁATWOŚĆ DOSTĘPU ZARÓWNO 
PRZEZ DRZWI PRZEDNIE JAK I TYLNE

PÓŁKA O REGULOWANEJ 
WYSOKOŚCI

MOŻLIWOŚĆ UMIESZCZANIA REKLAM  
PRZY UŻYCIU OŚWIETLENIA DIODAMI LED  
(NA FRONCIE WITRYNY)

MOŻLIWOŚĆ 
UMIESZCZANIA 

REKLAM PRZY UŻYCIU 
OŚWIETLENIA DIODAMI 

LED (Z BOKÓW)

JEDYNA WITRYNA 
Z PEŁNĄ DOSTĘPNOŚCIĄ DO 
WIDOCZNEJ PRZESTRZENI
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WSZYSTKIE KOMORY WEWNĘTRZNE 
SĄ PODWÓJNIE PRZESZKLONE

PAK
– WITRYNY PROSTE 
(PIONOWE)

ŁATWOŚĆ DOSTĘPU ZARÓWNO PRZEZ 
DRZWI PRZEDNIE JAK I TYLNE

MAKSYMALNE WYKORZYSTANIE 
PRZESTRZENI WEWNĘTRZNEJ

SYSTEM CHŁODZENIA (WENTYLOWANY)

DOSKONALE OŚWIETLONE PÓŁKI 
O DUŻEJ POJEMNOŚCI

BUDOWA MODUŁOWA, MOŻLIWOŚĆ 
TWORZENIA EKSPOZYCJI SZEREGOWEJ



PAK
– WITRYNY PROSTE 
(PIONOWE)

WYMIARY PÓŁEK

900x360

MOŻLIWOŚĆ 
UMIESZCZANIA REKLAM 
PRZY UŻYCIU OŚWIETLENIA 
DIODAMI LED (Z BOKÓW)

900x360

900x360

ŁATWOŚĆ DOSTĘPU ZARÓWNO 
PRZEZ DRZWI PRZEDNIE JAK I TYLNE

PŁASKI GÓRNY BLAT

WYMIARY
ILOŚĆ REGULOWANYCH 

PÓŁEK
DOSTĘP OD 

PRZODU
DOSTĘP Z TYŁU

TEMPERATURA  
(STREFA PRODUKTÓW) 

OŚWIETLENIE 
LED PRZEDNIE

OŚWIETLENIE 
LED PÓŁEK

CENA NETTO PLN

PAK - RAA 1000x600x1250 3 TAK TAK +5/+15ºC SI SI 18.498,-

PAK - RCA 1000x600x1250 3 TAK NIE +5/+15ºC SI SI 18.111,-

PAK - RAC 1000x600x1250 3 NIE TAK +5/+15ºC SI SI 17.869,-

MOŻLIWOŚĆ UMIESZCZANIA REKLAM 
PRZY UŻYCIU OŚWIETLENIA DIODAMI LED 
(NA FRONCIE WITRYNY)
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DIAMOND LEDS

WYMIARY PÓŁKI (X4) TEMP. DIAMOND LED CENA NETTO PLN

VDH 435x435x970 Ø 315 +8/+12ºC TAK 6.924,-

„ŻEBY UPIEC SZARLOTKĘ, MUSISZ 
NAJPIERW STWORZYĆ WSZECHŚWIAT”

CARL SAGAN (FIZYK I ASTRONOM)

VENTILATED +8ºC/+12ºC INCLUIDO DESSERT FRUIT SALAD SANDWITX
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WYMIARY PÓŁKI (X4) DIAMOND LED CENA NETTO PLN

EDL 435x435x710 Ø 315 TAK 2.919,-

ED 435x435x710 Ø315 NIE 2.207,-

WYMIARY PÓŁKI (X4) DIAMOND LED CENA NETTO PLN

CEDL 435x435x710 Ø 315 TAK 3.900,-

CED 435x435x710 Ø315 NIE 3.360,-

FAN

+90ºC

OPTIONAL

BAKERY

PIZZA

NEUTRAL

OPTIONAL

BAKERY

SANDWITX

SNACKS
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SAYL zaprojektował dodatkową linię witryn BUFFET pozwalających 
tworzyć rozwiązania idealne do prezentacji i przechowywania 

w optymalnej temperaturze zarówno różnego rodzaju przekąsek jak 
i wszelkiego rodzaju napojów serwowanych na potrzeby przyjęć 

koktajlowych, tzw. ”szwedzkiego stołu” i bufetów samoobsługowych.



WYMIARY POJEMNOŚĆ
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
LED CENA NETTO PLN

AL 435x435x370 8 BUTELEK 90mm +4/+15ºC NIE 3.900,-

ALL 435x435x370 8 BUTELEK 90mm +4/+15ºC TAK 4.266,-

MOŻLIWOŚĆ OŚWIETLENIA DIODAMI LED

Pojemność: 8 butelek,  
wymiary: 435 x 435 x 370mm.

Spektakularny i atrakcyjny design, dzięki 
któremu Państwa lokal nabierze dodatkowego 
prestiżu i elegancji.

Możliwość oświetlenia przy użyciu diod LED.

Doskonała widoczność marki eksponowanego 
produktu w zakresie 360°, co czyni stojak 
znakomitym nośnikiem reklamy. 

Możliwość dostosowania temperatury do 
rodzaju eksponowanego produktu: od 4-5°C 
dla szampana, win musujących, różowych 
i białych, przez 12-15°C dla win młodych 
typu „cianza”, do 20°C dla win szlachetnych 
z dobrych roczników. 

alegriawitryna

STEROWANIE CYFROWE TERMOSTATEM SAYL BLUE

DOSKONAŁA EKSPOZYCJA BUTELEK Z KAŻDEJ STRONY 
(WIDOCZNOŚĆ 360°) 

VENTILATED +4ºC/+15ºC OPTIONAL BUFFET DRINKS
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PÓŁKA NEUTRALNA

DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

POJEMNOŚĆ NA 8 POJEMNIKÓW 
BUFFET SAYL

STREFA OBSŁUGI

MOŻLIWOŚĆ WYEKSPONOWANIA 
JEDNEGO PRODUKTU NA PÓŁCE 

NEUTRALNEJ

REGULOWANY TERMOSTAT 
ELEKTRONICZNY SAYL BLUE

PEŁNA EKSPOZYCJA PRODUKTU 
(WIDOCZNOŚĆ 360°) 

buffet
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+4ºC/+8ºC

CONTACT +4ºC/+8ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT



WYMIARY POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
PÓŁKA ŚRODKOWA  

(TEMP.)
LED CENA NETTO PLN

BUF 950x950x750 8 SZKLANYCH TACEK BUFETOWYCH +4/+8ºC NEUTRO TAK 6.980,-

Rewolucyjna, kolista witryna specjalna, 
przystosowana do samoobsługi, wysoce 
uniwersalna ze względu na niewielkie rozmiary, 
ale znaczną pojemność.

Opcjonalnie – specjalne tacki bufetowe, 
zaprojektowane w celu optymalizacji przestrzeni 
wewnętrznej.

Witryna wykonana ze stali nierdzewnej, 
z wbudowanym odpływem.

Środkowa półka(neutralna), pozwalająca 
zwiększyć pojemność witryny. 

System oświetlenia high power led  
(oparty na diodach led o wysokiej mocy).

Kompaktowe modele nastawne, bez potrzeby 
montażu, posiadające regulowane nóżki dla 
wypoziomowania witryny.

Kopuła wykonana z metakrylatu, łatwy demontaż 
w celu oczyszczenia.

Otwory w górnej części rozmieszczone tak, 
aby ułatwić dostęp do produktów bez potrzeby 
zdejmowania osłaniającej kopuły

Ø 950mm x 750mm

SZKLANE TACKI BUFETOWE (OPCJONALNIE)

CENA: 92,- PLN 
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WYKONANE ZE STALI

SZYBA UCHYLNA

BOX witryna

to
pp
in
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POJEMNIKI 
W STANDARDZIE 

(WCHODZĄ W SKŁAD 
DOSTAWY)

SZKŁO HARTOWANE

POJEMNOŚĆ: 8 POJEMNIKÓW GN 1/6 X 65 

KONSTRUKCJA ZE STALI NIERDZEWNEJ UMOŻLIWIA ZAMYKANIE,  
ABY ZABEZPIECZYĆ PRODUKTY W CZASIE, GDY NIE SĄ EKSPONOWANE.

VENTILATED +4ºC/+8ºC HIGH POWER 1/6 x 65mm TAPAS SALAD TOPPING FRUIT

GN



WYKOŃCZENIE W KSZTAŁCIE DIAMENTU, ABY ZAPEWNIĆ 
OPTYMALIZACJĘ PRZESTRZENI EKSPOZYCJI.

WYMIARY POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
LED CENA NETTO PLN

TB 785 X 675 X 300 8 GN 1/6X65 +2/+6ºC NIE 4.292,-

TBT 785 X 675 X 525/300 8 GN 1/6X65 +2/+6ºC TAK 6.131,-

DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

REGULOWANY TERMOSTAT ELEKTRONICZNY

MODEL PODSTAWOWY DOSTĘPNY BEZ POKRYWY

Witryna chłodnicza o spektakularnym designie, wszechstronna, idealna do eksponowania dodatków (owoce, wiórki czekolady,…) do jogurtów i lodów.

Idealna do lodziarni, bufetów śniadaniowych, barów z jogurtami, koktajlami itp. Dzięki niewielkim rozmiarom można ją dopasować do każdej przestrzeni.

8 pojemników gn 1/6 x 65mm.

Wykonana ze stali nierdzewnej i szkła hartowanego.

System oświetlenia najnowszej generacji high power led (oparty na diodach led o wysokiej mocy).

Kompaktowe modele nastawne, bez potrzeby montażu, posiadające regulowane nóżki dla wypoziomowania witryny.

Możliwość dostosowania do potrzeb klientów w przypadku zamówienia dużej ilości produktu w serii.
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SZKŁO HARTOWANE

POJEMNIKI W STANDARDZIE 
(WCHODZĄ W SKŁAD DOSTAWY)

DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

DRZWI TYLNE

EKRAN ZE SZKŁA CERAMICZNEGO

POJEMNOŚĆ NA 8 POJEMNIKÓW 
GN 1/6 X 65 

MINI
VENTILATED +4ºC/+8ºC HIGH POWER 1/6 x 65mm TAPAS SALAD TOPPING FRUIT

GN
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Witryna chłodnicza o oryginalnym designie, 
wszechstronna, idealna do eksponowania 
dodatków (owoce, wiórki czekolady,…) do 
jogurtów i lodów.

Idealna do lodziarni, bufetów śniadaniowych, 
barów z jogurtami, koktajlami itp.  
Dzięki niewielkim rozmiarom można 
ją dopasować do każdej przestrzeni.

8 pojemników gn 1/6 x 65mm.

Wykonana ze stali nierdzewnej i szkła 
hartowanego.

System oświetlenia najnowszej generacji 
high power led (oparty na diodach led 
o wysokiej mocy).

Kompaktowe modele nastawne, bez potrzeby 
montażu, posiadające regulowane nóżki dla 
wypoziomowania witryny.

Możliwość dostosowania do potrzeb klientów 
w przypadku zamówienia dużej ilości produktu 
w serii.

WYMIARY POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
LED CENA NETTO PLN

TBM 575 X 610 X 400 6 GN 1/6X65 +4/+8ºC TAK 5.641,-

PŁASKI GÓRNY BLAT

STREFA OBSŁUGI UKSZTAŁTOWANIE 
POJEDYNCZEGO ELEMENTU

STREFA SILNIKA NIEWIDOCZNA 
DLA KLIENTÓW

REGULOWANY TERMOSTAT 
ELEKTRONICZNY SAYL BLUE
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Trzy modele o dużej pojemności, dostosowane do pojemników 1/1-65mm.

Wykonane ze stali nierdzewnej i szkła hartowanego.

Półka środkowa ze szkła hartowanego pozwala zwiększyć pojemność witryny.

System oświetlenia najnowszej generacji HIGH POWER LED (oparty na diodach LED o wysokiej mocy).

Kompaktowe modele wyposażone w blat, bez potrzeby montażu, posiadające regulowane nóżki.

Kompaktowe modele nastawne, bez potrzeby montażu, posiadające regulowane nóżki dla wypoziomowania witryny.

Wbudowany odpływ dla ułatwienia czyszczenia.LIN
IA
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90ºC

+2ºC/+6ºC
650mm



POJEMNIKI GN 1/1 X 65 W STANDARDZIE 
(WCHODZĄ W SKŁAD DOSTAWY)

WYKONANIE ZE STALI AISI 316

PRZESTRZEŃ SILNIKOWA „MINI”

LINIA SPLENDID

STEROWANIE CYFROWE 
TERMOSTATEM SAYL BLUE

STREFA OBSŁUGI

SZYBA UCHYLNA

splendidwitryna

DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

WYMIARY PÓŁKA NEUTRALNA POJEMNIKI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
LED CENA NETTO PLN

VS2 880x650x420 600x195 2 GN 1/1x65 +2/+6ºC TAK 8.265,-

VS3 1210x650x420 1000x195 3 GN 1/1x65 +2/+6ºC TAK 9.266,-

CONTACT +2ºC/+6ºC INCLUIDO 1/1 x 65mm TAPAS SALAD BUFFET FRUIT SEAFOOD MEAT

GN
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WYMIARY PÓŁKA POJEMNIKI MOC TEMP. LED CENA NETTO PLN

CS2S 690x650x420 670x195 2 GN 1/1x65 1.210W 90ºC TAK 5.003,-

CS3S 1020x650x420 1000x195 3 GN 1/1x65 1.210W 90ºC TAK 5.862,-

SZYBA UCHYLNA DIODY LED O WYSOKIEJ MOCY

WYKONANIE ZE STALI 
NIERDZEWNEJ AISI 304

LINIA SPLENDID

MOŻLIWOŚĆ ZDEMONTOWANIA PŁYTY DOLNEJ 
DLA UŁATWIENIA CZYSZCZENIA WNĘTRZA WITRYNY

STEROWANIE 
CYFROWE 

splendid
Witryna grzewcza 

sahara
DRY +90ºC OPTIONAL FOR DISHES TAPAS BUFFET BAKERY PIZZA CHURROS
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WYKONANIE ZE STALI 
NIERDZEWNEJ AISI 304

POJEMNIKI GN 1/1 X 65 W 

SZYBA UCHYLNA MOŻLIWOŚĆ ZDEMONTOWANIA 
PŁYTY DOLNEJ DLA UŁATWIENIA 
CZYSZCZENIA WNĘTRZA WITRYNY

STEROWANIE 
CYFROWE 

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

SPLENDID LINE

bemar
BAIN-MARIE +90ºC INCLUIDO 1/1 x 65mm TAPAS BUFFET SALSAS

GN

WYMIARY PÓŁKA POJEMNIKI MOC TEMP. LED CENA NETTO PLN

CS2 690x650x420 670x195 2 GN 1/1x65 1.210W 90ºC TAK 4.145,-

CS3 1020x650x420 1000x195 3 GN 1/1x65 1.210W 90ºC TAK 5.224,-

splendid
Witryna grzewcza 



Trzy modele o dużej pojemności, przystosowane do pojemników GN 1/1-65mm.

Wykonane ze stali nierdzewnej i szkła hartowanego.

Półka pośrednia ze szkła hartowanego pozwala zwiększyć pojemność witryny.

System oświetlenia najnowszej generacji HIGH POWER LED (oparty na diodach LED WYSOKIej mocy).

Kompaktowe modele wyposażone w blat, bez potrzeby montażu, posiadające regulowane nóżki.

Wbudowany odpływ, dla ułatwienia czyszczenia.LIN
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+2ºC/+6ºC

NEW SAYL

2015

650mm



CONTACT +2ºC/+6ºC INCLUIDO 1/1 x 65mm TAPAS SALAD BUFFET FRUIT SEAFOOD MEAT

GN
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POJEMNIKI GN 1/1 X 65 
W STANDARDZIE

WYKONANIE ZE STALI 
NIERDZEWNEJ AISI 316

PRZESTRZEŃ SILNIKOWA 
„MINI”

STEROWANIE CYFROWE 
TERMOSTATEM SAYL BLUE

STREFA OBSŁUGI

SZYBA UCHYLNA

maxiSelfwitryna

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

WYMIARY
DODATKOWA  

GÓRNA PÓŁKA 
POJEMNIKI

TEMPERATURA  
(STREFA PRODUKTÓW) 

LED CENA NETTO PLN

VMX2 880x650x320 AVMX2 2 GN 1/1x65 +2ºC / +6ºC TAK 7.946,-

VMX3 1210x650x320 AVMX3 3 GN 1/1x65 +2ºC / +6ºC TAK 8.952,-

DRZWI PRZEDNIE UMOŻLIWIAJĄCE 
SAMOOBSŁUGĘ

AVMX2 - AVMX3
OPCJONALNIE: DODATKOWA 

SZKLANA GÓRNA PÓŁKA 
 

NA ZAMÓWIENIE 

DOSTĘPNOŚĆ WERSJI Z PŁASKIM DNEM



SZKŁO HARTOWANE
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WYMIARY
DODATKOWA  

GÓRNA PÓŁKA 
MOC TEMP. LED CENA NETTO PLN

CSMX2 690x650x320 ACMX2 1.210W 90ºC TAK 5.248,-

CSMX3 1020x650x320 ACMX3 1.210W 90ºC TAK 6.156,-

maxiSelf

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

Witryna grzewcza 

WYKONANIE ZE STALI 
NIERDZEWNEJ AISI 304

MOŻLIWOŚĆ ZDEMONTOWANIA PŁYTY 
DOLNEJ DLA UŁATWIENIA CZYSZCZENIA

sahara
STEROWANIE 

CYFROWE 

ACMX2 - ACMX3
OPCJONALNIE: DODATKOWA 
SZKLANA GÓRNA PÓŁKA 

ACMX2 785,-

ACMX3 858,-

DRZWI PRZEDNIE UMOŻLIWIAJĄCE 
SAMOOBSŁUGĘ

DRY +90ºC OPTIONAL FOR DISHES TAPAS BUFFET BAKERY PIZZA CHURROS



WYMIARY
DODATKOWA  

GÓRNA PÓŁKA
POJEMNIKI MOC TEMP. LED CENA NETTO PLN

CMX2 690x650x320 ACMX2 2 GN 1/1x65 1.210W 90ºC TAK 4.954,-

CMX3 1020x650x320 ACMX3 3 GN 1/1x65 1.210W 90ºC TAK 5.788,-

WYKONANIE ZE STALI 
NIERDZEWNEJ AISI 304

POJEMNIKI GN 1/1 X 65 
W STANDARDZIE

MOŻLIWOŚĆ ZDEMONTOWANIA PŁYTY 
DOLNEJ DLA UŁATWIENIA CZYSZCZENIA

STEROWANIE 
CYFROWE 

maxiSelf
bemar

DIODY LED  
O WYSOKIEJ MOCY

Witryna grzewcza 

ACMX2 - ACMX3
OPCJONALNIE: DODATKOWA 
SZKLANA GÓRNA PÓŁKA 

ACMX2 785,-

ACMX3 858,-

DRZWI PRZEDNIE UMOŻLIWIAJĄCE 
SAMOOBSŁUGĘ
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BAIN-MARIE +90ºC INCLUIDO 1/1 x 65mm TAPAS BUFFET SALSAS

GN



LIN
IA

 X
L

DIODY LED 
O WYSOKIEJ MOCY

SZKŁO HARTOWANE

STREFA SILNIKA NIEWIDOCZNA 
DLA KLIENTÓW 

PŁYTA CHŁODZONA ORAZ 
PAROWNIK STATYCZNY

EKSPOZYCJA PANORAMICZNA

WYKONANY ZE STALI INOX AISI 316 OPCJONALNIE: PODSTAWA JEZDNA

CENA: 2540,- PLN

SZYBA PRZESUWNA

STATIC +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/1 x 65mm TAPAS SUSHI SALAD BUFFET FRUIT SEAFOOD MEAT

GN



PODWÓJNA STREFA OBSŁUGI

WYMIARY RODZAJ STALI
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
KOLORY POJEMNIKI POWER LED CENA NETTO PLN

VX2 680x882x400 AISI 304 +2/+6 ªC 2 GN 1/1x65 TAK 8.192,-

VX2S 680X882X400 AISI 316 +2 /+6ºC 2 GN 1/1x65 TAK 9.771,-

VX3 1000X882X400 AISI 304 +2 /+6 ªC 3 GN 1/1x65 TAK 10.433,-

VX3S 1000x882x400 AISI 316 +2/+6 ªC 3 GN 1/1x65 TAK 11.880,-VX2S

STEROWANIE CYFROWE 
TERMOSTATEM SAYL BLUE

VX3S 

DOSTĘPNE W 5 KOLORACH
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Witryna chłodnicza zapewniająca łatwy dostęp do eksponowanych produktów: ryb, sałatek, deserów itp. świeżej żywności, 
dzięki dwóm otwieranym panelom umożliwiającym samoobsługę.

Wyposażona w płytę chłodzącą i parownik statyczny, co zapewnia utrzymanie odpowiednio niskiej temperatury w całej strefie 
przechowywania żywności bez ryzyka wysuszenia produktów.

Specjalne modele wykonane ze stali nierdzewnej aisi 316, stal antykorozyjna odpowiednia dla produktów zasolonych typu ryby, 
owoce morza. 

Nie wymaga instalacji. 



SOLIDNA PROWADNICA 
ZE STALI NIERDZEWNEJ

Witryna zapewniająca 
maksymalną widoczność

PŁASKI GÓRNY BLAT

LIN
IA

 B
LO

C
K
DIODY LED 

O WYSOKIEJ MOCY
PŁYTA CHŁODZONA ORAZ 
PAROWNIK STATYCZNY

WYKONANIE ZE STALI 
NIERDZEWNEJ AISI 316

SZYBA PRZESUWNA

SZKŁO HARTOWANE

DRZWI TYLNE

STATIC +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/1 x 65mm TAPAS SUSHI SALAD BUFFET FRUIT SEAFOOD MEAT

GN



PÓŁKA – 990 x 195mm PÓŁKA – 670 x195mm
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WYMIARY RODZAJ STALI 
TEMPERATURA  

(STREFA PRODUKTÓW) 
POJEMNIKI POWER LED CENA NETTO PLN

BLK2 680X882X400 AISI 316 +2 /+6ºC 2 GN 1/1x65 TAK 9.295,-

BLK3 1000x882x400 AISI 316 +2/+6 ªC 3 GN 1/1x65 TAK 10.914,-

Witryna chłodnicza przeznaczona do eksponowania ryb, sałatek, deserów, przekąsek oraz innego rodzaju produktów świeżych.  
Zapewnia dwustronny dostęp do eksponowanych produktów.

Wyposażona w płytę chłodzącą i parownik statyczny, co zapewnia utrzymanie odpowiednio niskiej temperatury w całej strefie przechowywania 
żywności bez ryzyka wysuszenia produktów.

Specjalne modele wykonane ze stali nierdzewnej aisi 316, stal antykorozyjna odpowiednia dla produktów zasolonych typu ryby, owoce morza itp. 

Nie wymaga instalacji. 

BLK2 

STREFA SILNIKA NIEWIDOCZNA DLA KLIENTÓW

PRZEDNIA SZYBA ODCHYLANA I CHOWANA UMOŻLIWIA PEŁNE OTWARCIE WITRYNY 

3 POJEMNIKI GN 1/1 X 65 
W STANDARDZIE

2 POJEMNIKI GN 1/1 X 65 
W STANDARDZIE

BLK3

REGULOWANY TERMOSTAT 
ELEKTRONICZNY



NEUTRAL OPCIONAL BAKERY BUFFET SANDWICH SNACKS

LIN
IA

 N
EU

TR
AL

WYMIARY PÓŁKI SZKŁO HARTOWANE DRZWI TYLNE LED CENA NETTO PLN

ES4 840X380X170 NIE TAK NIE NIE 809,-

ES6 1190X380X170 NIE TAK NIE NIE 956,-

E4 840X380X170 NIE TAK TAK NIE 1.290,-

E4L 840X380X170 NIE TAK TAK TAK 1.947,-

E24 840X380X355 825X195 TAK TAK NIE 1.614,-

E24L 840X380X355 825X195 TAK TAK TAK 2.379,-

E6 1190X380X170 NIE TAK TAK NIE 1.442,-

E6L 1190X380X170 NIE TAK TAK TAK 2.237,-

E26 1190X380X355 1175X195 TAK TAK NIE 1.825,-

E26L 1190X380X355 1175X195 TAK TAK TAK 2.575,-

E26L 
1190X380X355
PÓŁKA: 1175X195
STAL NIERDZEWNA

E24L 
840X380X355
PÓŁKA: 825X195
STAL NIERDZEWNA

E4L 
840X380X170

STAL NIERDZEWNA

E6L 
1190X380X170

STAL NIERDZEWNA

ES4 
840X380X170

ES6 
1190X380X170

WITRYNA JEST OBSŁUGIWANA  
PRZEZ ZDJĘCIE Z POJEMNIKÓW  

2 ELEMENTÓW

zwykła
Gablota

półokrągła
Gablota 



NEUTRAL BAKERY BUFFET SANDWICH SNACKS
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EP36 
920X360X360

PÓŁKA: 300X900

WYMIARY PÓŁKI SZKŁO HARTOWANE DRZWI TYLNE LED CENA NETTO PLN

EP20 920X300X200 NO TAK TAK NIE 981,-

EP30 920X300X300 200X900 TAK TAK NIE 1.275,-

EP36 920X360X360 300X900 TAK TAK NIE 1.422,-

EP30
920X300X300
PÓŁKA:200X900 EP20

920X300X200

płaskaGablota







WYŁĄCZNY IMPORTER URZĄDZEŃ

Eurogast Polska Sp. z o.o.
ul. 3-go Maja 8, 05-080 Izabelin (Mościska)

tel.: 0-22 752 25 18, 19, 23, fax: 0-22 752 25 24
e-mail: eurogast@eurogast.pl, www.eurogast.pl

Profesjonalne Urządzenia Gastronomiczne


