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Model 27

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 360 x 530 x 580

Obroty silnika [obr./min] 1500

Pojemność dzieży [l] 10

Zasilanie [V] 230

Moc [W] 650

Waga [kg] 31

Cena netto [PLN] 9 490,-

Mikser uniwersalny Santos - 27
• mikser uniwersalny do wyrabiania ciasta (planetarny),
• 3 końcówki planetarne: mieszadło hakowe (mała prędkość),
 mieszadło płaskie (średnia prędkość), rózga (duża prędkość),
• 8 prędkości, pojemność dzieży 10 litrów (5 kg ciasta),
• system unoszący dzieżę zapewnia łatwe użycie,
• wyposażony w przycisk bezpieczeństwa i przycisk „stop” oraz kratkę
 zabezpieczającą, której uniesienie powoduje zatrzymanie miksera,
• obudowa wykonana ze stopu aluminium i blachy emaliowanej, 
 dzieża ze stali nierdzewnej.

Mikser uniwersalny

Mikser do ciasta na pizzę

Mikser do ciasta na pizzę Santos - 18 
• osadzony na stabilnej podstawie,
• dzieża obracana siłą wyrabianego ciasta,
• przezroczysta pokrywa zapewniająca bezpieczeństwo pracy,
• niewielki otwór między dzieżą a pokrywą umożliwiający dodawanie składników  
 w trakcie pracy urządzenia,
• wyjątkowo cicha praca silnika,
• dzieża wykonana ze stali nierzewnej,
• obudowa wykonana ze stopu aluminium i blachy emaliowanej,
• wyrabianie 4 kg ciasta przez ok 15 minut, idealny do pizzerii.

Model 18

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 350 x 500 x 420

Obroty silnika [obr./min] 1500

Pojemność dzieży [l] 10

Zasilanie [V] 230

Moc [W] 650

Waga [kg] 18

Cena netto [PLN] 4 880,-
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