
RBG 80 RBG 120 

RBG 30 RBG 200 

 

 
 

  

 

 
  Rożna gazowe  

• czujniki gazowe zabezpieczające przed samoczynnym wyciekiem gazu, 

• opcjonalnie ruszt koszykowy B3 (do opiekania kurczaków w częściach itp.) 

oraz podstawa jezdna z półką TS 1 (805 x 345 x 710 mm). 

• RBG 30 – rożen gazowy o dużej wydajności, poszerzony – jednorazowy wsad do 30 kurczaków, idealny do 

super marketów i punktów gastronomicznych, gdzie wymagana jest duża  wydajność. 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

Model RBG 80 RBG 120 RBG 200 RBG 30 
 

Liczba poziomów 2 poziomy 3 poziomy 5 poziomów 5 poziomów 

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 940 x 450 x 845 940 x 450 x 845 940 x 450 x 1250 1345 x 480 x 1285 

Jednorazowy wsad [szt.] do 6 - 8 kurczaków do 9 - 12 kurczaków do 20 kurczaków do 30 kurczaków 

Moc grzewcza [W] 11000 16500 27500 38000 

Zużycie gazu [m3/h] 0,76 1,21 - - 

Zasilanie [V] 
NG / LPG 

230 

NG / LPG 

230 

NG / LPG 

230 

NG / LPG 

230 

Waga [kg] 59 63 86 114 
 

Cena netto [PLN] 10 600,- 11 880,- 14 720,- 17 480,- 
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Zobacz film!

12 670,-                                                   13 990,-                                                    17 570,-                                                    20 800,- 


