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NEW! 

+2ºC/+6ºC

+0º/+4ºC

LOGIC SUSHI 

LOGIC TAPAS

UNICA EN EL MERCADO TOTALMENTE CON DOBLE ACRISTALAMIENTO 
UNIKALNA WITRYNA W CAŁOŚCI ZE SZKŁA DWUWARSTWOWEGO 
UNIQUE SUR LE MARCHÉ ENTIÈREMENT  DOUBLE VITRAGE

SENCILLEZ Y ELEGANCIA PARA LA MEJOR EXPOSICION 
DE UN PRODUCTO TRADICIONAL
PROSTA I ELEGANCKA EKSPOZYCJA 

TRADYCYJNYCH PRODUKTÓW
SIMPLICITÉ ET ÉLÉGANCE POUR LA MEILLEURE EXPOSITION

D’UN PRODUIT TRADITIONNEL
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CONTACT +2ºC/+6ºC HIGH POWER 1/3 x 40mm TAPAS SALAD FRUIT

GN

WYMIARY SZKŁO KRYSZTAŁOWE POJEMNIKI TEMPERATURA W STREFIE ŻYWNOSĆI LED CENA

VTLG4 970x380x225 TAK 4 GN 1/3x40 +2/+6ºC TAK 4.290 zł

VTLG6 1320x380x225 TAK 6 GN 1/3x40 +2/+6ºC TAK 4.780 zł

TERMOSTATO ELECTRÓNICO REGULABLE “SAYL-BLUE” 
REGULOWANY TERMOSTAT ELEKTRONICZNY “SAYL-BLUE” 
  THERMOSTAT ÉLECTRONIQUE RÉGLABLE “SAYL-BLUE” 

CUBA EMBUTIDA AISI304 SIN ÁNGULOS
ZBIORNIK TŁOCZONY ZE STALI AISI304 

  CUVE MARQUETÉE AISI304 SANS ANGLE

AMPLIA SUPERFICIE SUPERIOR PLANA
PŁASKI GÓRNY BLAT
SURFACE SUPÉRIEURE PLANE

BANDEJAS INCLUIDAS GN 1/3 X 40
POJEMNIKI GN 1/3 x 40 W ZESTAWIE
BACS INCLUS GN 1/3 X 40

+2ºC/+6ºC

CRISTALES TEMPLADOS 
SZKŁO HARTOWANE

VITRES EN VERRE TREMPÉ

COMPONENTES DE MÁXIMA CALIDAD
KOMPONENTY NAJWYŻSZEJ JAKOŚCI

LES PLUS ÉLEVÉS DES COMPOSANTS DE QUALITÉ

SISTEMA “LIMPIEZA FÁCIL” SIN ÁNGULOS EN LA CUBA
SYSTEM “EASY TO CLEAN”  BEZ NAROŻNIKÓW W ZBIORNIKU

 SYSTÈME “NETTOYAGE FACILE” SANS ANGLE DANS LA CUVE

GRUPO MOTOR MÁS REDUCIDO DEL MERCADO
ZREDUKOWANE WYMIARY AGREGATU CHŁODNICZEGO
GROUPE MOTEUR LE PLUS RÉDUIT DU MARCHÉ

DESAGÜE INCORPORADO
WBUDOWANY DRENAŻ
VIDANGE INCORPORÉ

 Termostato electrónico ajustable con lectura digital constante.  
 Sensores electrónicos ocultos fuera de posibles manipulaciones.
 Cuba embutida provistas de desagüe y sin ángulos que facilitan 
la limpieza
Puertas correderas de fácil extracción y limpieza.
Cubierta de cristal vitrificado resistente a golpes, roces,  ácidos y 
detergentes habituales.
Conserva los alimentos entre 2ºC y 6ºC en la “food zone”.
Compresor hermético silencioso con doble condensador turbo ventilado de 
alta calidad Danfoss.
Cuba con capacidad para 4,6 bandejas gastronorm 1/3 - 40   
AISI INOX incluidas.
Todos los modelos disponibles con cuba plana. 
Construidas en acero inoxidable y cristales templados.
Sistema de iluminación de última generación HIGH POWER LEDS.
Modelos compactos de sobremostrador, sin necesidad de instalación con 
patas regulables.

ES
 Regulowany termostat elektroniczny ze stałym odczytem 
 
 
PL

 Thermostat électronique réglable avec lecture digitale constante.  
 Capteurs électroniques invisibles hors de possibles manipulations.
   Cuve marquetée, équipée pour la vidange de l’eau et sans angle, 
facilitant le nettoyage.
Portes coulissantes avec extraction et nettoyage faciles.
Verre vitrifié résistant aux coups, aux frottements, aux acides et détergents 
habituels.
Conservation des aliments entre 2°C et  6°C dans la zone des bacs.
Compresseur hermétique silencieux avec double condensateur ventilé de hau-
te qualité Danfoss.
Système exclusif  “without tools” pour retirer la vitre de devant sans outil.
Cuve avec une capacité de 4,6 bacs gastronorme 1/3 – 40 AISI INOX 
inclus.
Tous les modèles disponibles avec cuve plane (sans bac).
Construites en acier inoxydable et vitres en verre trempé.
Système d’illumination  de dernière génération  HIGH POWER LEDS.
Modèles compacts de comptoirs, sans nécessité d’installation avec pieds 
réglables.
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MODELOS DISPONIBLES EN CUBA PLANA   -   MODELE DOSTĘPNE Z PŁASKIM DNEM  -   MODÈLES DISPONIBLES EN CUVE PLANE (SANS BAC)

VITRINA CON MÁXIMA VISIBILIDAD 
MAKSYMALNA WIDOCZNOŚĆ PRODUKTÓW
VITRINE AVEC UN MAXIMUM DE VISIBILITÉ

CRISTAL FRONTAL COMPLETO
JEDNOCZĘŚCIOWA SZYBA PRZEDNIA

VITRE FRONTALE COMPLÈTE
VITRINA INTEGRABLE EN BARRA

MOŻLIWOŚĆ ZABUDOWY W BARZE
VITRINE INTÉGRABLE SUR COMPTOIR DE BAR

PERFIL PROTECTOR DE CRISTAL
BEZPIECZNE SZKŁO

PROFILÉ PROTECTEUR DES VITRES

PIES REGULABLES
REGULOWANE NÓŻKI
PIEDS RÉGLABLES
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LOGIC TAPAS

NEW! 

NEW! 

SUPERFICIE SUPERIOR PLANA
PŁASKI BLAT
SURFACE SUPERIEURE PLANE
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cyfrowym. Czujniki elektroniczne niedostępne dla 
użytkownika.

Wanna tłoczona wyposażona w drenaż, bez narożników do łatwego 
czyszczenia. Drzwi przesuwne łatwe do wyjęcia i oczyszczenia.
Przeszklona pokrywa szklana odporna na wstrząsy, tarcie, kwasy i 
detergenty. Konserwacja żywności od 2ºC do 6ºc w "strefie żywności".
Wysokiej jakości cicha sprężarka Danfoss z wentylowanym skraplaczem
 z podwójnym turbo kondensatorem.

bez użycia narzędzi.
Wielkość 4 lub 6 GN 1/3-40 ze stali AISI w standardzie.
Wszystkie modele są dostępne w opcji z płaskim dnem.  

Kompaktowe modele przeznaczone do stosowania na blacie nie 

Ekskluzywny system "without tools" do zdejmowania przedniej szyby

wymagają instalacji, regulowane nogi.

Wykonane ze stali nierdzewnej i szkła hartowanego.

Z ZAOKRĄGLONYMI NAROŻNIKAMI


