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Profesjonalne Urządzenia Gastronomiczne 

 
 
 
 

 

 

• powlekane, żeliwne płyty do bezpośredniego smażenia, 

• równomierna temperatura na całej powierzchni płyty, 
• obudowa ze stali nierdzewnej,  

• płynna regulacja temperatury za pomocą termostatu (50 - 300°C), 
• lampki kontrolne, 

• w dolnej części obudowy szuflada do przechowywania gotowych placków bądź akcesoriów, 

• w wyposażeniu drewniana szpatułka i wałek do rozprowadzania ciasta. 

 

 

 

 

 

 

PARAMETRY TECHNICZNE 

Model 
KM 40 E 

pojedyncza 
KM 40 DE 

podwójna 

Wymiary zewnętrzne 

(W x D x H) [mm] 
450 x 500 x 220 900 x 500 x 220 

Zasilanie [V] 230 2 x 230 

Moc [W] 3000 3000 + 3000 

Wymiar płyty [mm] Ø 400 2 x Ø 400 

Cena netto [PLN] 1 259,- 2 396,- 

Naleśnikarki 

 Przykładowy przepis na ciasto: 300 g mąki pszennej, 50 g mąki ciemnej (gryczanej), 

100 g cukru, 4 jaja, 0,5 l mleka, woda (porcja na 20 naleśników). 


