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Profesjonalne Urządzenia Gastronomiczne 

 
 
 

PARAMETRY TECHNICZNE 

Model Prestige II CV Prestige II Prestige III CV Prestige III 

Wymiary zewnętrzne 

(W x D x H) [mm] 
720x660x565 720x660x565 930x660x565 930x660x565 

Pojemność bojlera [l] 12 12 18 18 

Zasilanie [V] 230 / 400-2N 230 / 400-2N 230 / 400-2N 230 / 400-2N 

Moc [W] 3700 3700 5200 5200 

Masa [kg] 62 62 80 80 

Ciś. zaparzania [bar] 8-9 

Ciś. pompy [bar] 16 

Temper. zaparzania [°C] 93-97 

 

• model Prestige II: dwugrupowy, półautomatyczny, 1 dysza do wrzątku, 2 dysze do pary, 

• model Prestige II CV: dwugrupowy, automatyczny, 1 dysza do wrzątku, 2 dysze do pary, 

• model Prestige III: trzygrupowy, półautomatyczny, 1 dysza do wrzątku, 2 dysze do pary, 

• model Prestige III CV: trzygrupowy, automatyczny, 1 dysza do wrzątku, 2 dysze do pary, 

• łagodne i równomierne zaparzanie dzięki funkcji zaparzania wstępnego (static pre-infusion), 

• dysze ze stali nierdzewnej, umieszczone na przegubach z płynną zmianą położenia, 

• automatyczne napełnienie dzięki wbudowanej pompie wody, 

• modele CV: łatwy w użyciu panel dotykowy, 

• automatyczny program samooczyszczenia grup (w wersjach automatycznych CV), 

• łatwy dostęp do części wewnętrznych ułatwia serwisowanie urządzenia, 

• podgrzewacz do filiżanek z funkcją ogranicznika temperatury, zapobiegającą przepaleniu kawy 

w zbyt gorących filiżankach. 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Ekspresy ciśnieniowe 

PRESTIGE REVOLUTION 

Prestige Revolution III CV 


