


Disclaimer: RST - Fiamma reserves the right  
to make changes to the products in this cata-
loguewithoutprevious notice.

Perfecting your 
Coffee

EN Embark on a journey following the stars. With 

theAstrolab byFiamma,you navigate safely and  

with the utmost precision - thanks to the latest 

extraction technology. PressureProfiling allows 

baristas to create and save pressure profiles for 

each coffee. The Astrolab is also available as a 

regularmultiboilermodel for traditional extraction 

at 9 bar.

PL Wyrusz w podróż podążając za gwiazdami.         

Z ekspresem Astrolab firmy Fiammanawigujesz 

bezpiecznie i z najwyższą precyzją, dzięki 

najnowszej technologii ekstrakcji. Pressure Profiling

umożliwia baristom tworzenie i zapisywanie profili 

ciśnienia dla każdej kawy. Astrolab jest również 

dostępny jako klasyczny multibojler do tradycyjnej 

ekstrakcji przy ciśnieniu 9 bar.

DE Folgen Sie IhrenSternen.Mit derAstrolab by  

FiammanavigierenSie sicherunddank modernster  

ExtraktionstechnologiemithöchsterPräzision.

PressureProfiling ermöglicht es den Baristas, 

Druckprofile für jeden Kaffee zu zu schaffen und zu 

speichern. Die Astr-olab gibt es auch als reguläres 

Multiboiler-Modell für die traditionelle Extraktion mit  

9 bar.



FR Embarquezdans un voyageguiéepar lesestrelles.  

Avec l’Astrolab de Fiamma, vous naviguez en toute 

sécuritéet avec la plusgrandeprécision grâce à la  

dernière technologie d’extraction. PressureProfiling 

permetauxbaristasde créeret d’enregistrer desprofils 

de pressionpour chaquecafé.L’Astrolabestégalement 

disponible en modèle Multiboiler, pour une extraction 

traditionnelleà 9 bars.

ES Embárquese en un viaje para todos los sentidos. Con 

la Astrolab de Fiamma, navegará deforma segura y con  

la máxima precisión gracias a la última tecnología de 

extracción. PressureProfiling permite a los baristas crear 

y guardarperfilesdepresiónparacadacafé.La Astrolab 

también está disponible como modelo demultiboiler  

regular.
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p re s s u re

p r o f i l e

EN Our flagship routed towards new horizons,  with

PressureProfiling,Multiboiler technology and

Navigator OSfor a sophisticated yet delightfully easy  

experience.

PL Nasz okręt flagowy skierował się w stronę 

nowych horyzontów dzięki technologii 

Pressure Profiling, Multiboiler i Navigator OS 

zapewniając wyrafinowaną, ale zachwycająco 

prostą obsługę.

DE Unser Flaggschiff auf dem Weg zu neuen  

Horizonten. PressureProfiling, Multiboiler-Technologie 

und Navigator OSsorgen für ein ausgeklügeltes und  

dennoch beflügelnd leichtes Barista-Erlebnis.

FR Notre flagshipen route vers desnouveaux horizons,  

avec Pressure Profiling, la technologie Multiboiler et le 

Navigator OS,pour une expérience sophistiquée mais  

délicieusement facile.

ES Nuestro buque insignia se dirige hacia nuevos  

horizontes, con PressureProfiling, tecnología 

Multiboilery NavigatorOS para una experiencia 

sofisticadapero deliciosamente fácil.



mu l t i

EN Extract excellent espresso simply by pressing a 

button on the elegant and resistant keyboard. Follow  

each step of extraction on the sophisticated OLED 

display.Temperature stability is guaranteed by its  

independent, thermally insulated boilers.

PL Ekstraktujdoskonałe espresso w prosty sposób używając 

przycisków na estetycznej i wytrzymałej klawiaturze. Śledź 

każdy etap ekstrakcji na zaawansowanym wyświetlaczu 

OLED. Stabilność temperatury gwarantują niezależne, 

izolowane termicznie bojlery.

DE Die puristische Multiboiler-Maschine. Verfolgen Sie  

jede Phase der Extraktion auf dem hochentwickelten 

OLED-Display. Die Temperaturstabilität wird durch die 

unabhängigen, thermisch isolierten Kesselgewährleistet.

FR Extrayez un excellent espresso sur cette machine 

puriste Multiboiler. Suivez chaqueétape de  

l’extraction sur l’écran OLED sophistiqué.La stabilité 

de la température est garantie par ses chaudières 

indépendantes et thermiquement isolées.

ES Extraiga un excelente espressocon esta purista  

máquina Multiboiler. Siga cada paso de la extracción  

en la sofisticadapantalla OLED. La estabilidadde

la temperatura está garantizada

por sus calderas independientes y  

aisladas térmicamente.
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Standard Colors

Black& Red

Kolory standardowe

Czarny &Czerwony

Standard Colors

Inox& Black

Kolory standardowe

Inox& Czarny

Customizedmodel

Inox& Wood finishing



Model na zamówienie

Inox& Drewno

Customizedmodel

Copper finishing &Black

Model na zamówienie

Miedź& Czarny

Customizedmodel

Black lacquer&White

Model na zamówienie

Czarny &Biały



ASTROLAB 2 PP ASTROLAB 3 PP ASTROLAB 2 MB ASTROLAB 3 MB

Ilość 
grup

2 3 2 3

Wysokość
grup

Tall cups/ Small cups Tall cups/ Small cups Tall cups/ Small cups Tall cups/ Small cups

Technologia
bojlerów

Multiboiler Multiboiler Multiboiler Multiboiler

Technologia
ekstrakcji

Niezależne pompy dźwigniowe +
e-lever

Niezależne pompy dźwigniowe +
e-lever

Wbudowana pompa rotacyjna Wbudowana pompa rotacyjna

Kontrola     
temperatury

Multiple PID + PHS Multiple PID + PHS Multiple PID + PHS Multiple PID + PHS

Pojemność bojlera pary/ moc
10.5 l / 3 kW 12 l / 3.5 kW 10.5 l / 3 kW 12 l / 3.5 kW

Pojemność bojlera kawy/ moc
2 x 0.5 l / 1.5 kW 3 x 0.5 l / 1.5 kW 2 x 0.5 l / 1.5 kW 3 x 0.5 l / 1.5 kW

2 wylewki gorącej wody z regulacją 
temperatury • • • •

2 dysze pary Cool Touch z obrotowymi 
pokrętłami 360º • • • •

Oświetlenie 
LED • • • •

Kombinacja kolorów 
standardowych

Moc
całkowita

3.8 ~ 6.8 kW 5.5 ~ 9 kW 3.5 ~ 6.6 kW 5.3 ~ 8.8 kW

Zasilanie
~220-240 V/ 400 V ~2 N 400 V ~2 N ~220-240 V/ 400 V ~2 N 400 V ~2 N

Wymiary/
waga

820x630x545 mm/ 76 kg 1050x630x545 mm/ 92 kg 820x630x510 mm/ 73 kg 1050x630x510 mm/ 88 kg

Opakowanie/
waga

1200x800x790 mm/ 123 kg 1200x800x790 mm/ 143 kg 1200x800x790 mm/ 121 kg 1200x800x790 mm/ 136 kg





Espresso Machines Experts
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