Profesjonalne urzadzenia gastronomiczne Eurogast Polska

%, sammic

OBIERACZKI PP-6+ / PP-12+

e Obieraczka do ziemniakdw z aluminiowym korpusem,
e QOdporna na Scieranie oktadzina,

e Regulowany cylinder,

e Timer O — 6 minut,

e Mozliwosc zastosowania podstawy i separatora obierzyn.
OBIERACZKI COMBI PPC-6+ / PPC-12+

* \Wyposazone w dodatkowy naped do stosowania przystawek,
Dostepne przystawki do warzyw, mielenia miesa i puree.
Obieraczka do ziemniakdw aluminiowym korpusem

Odporna na $cieranie oktadzina

Regulowany cylinder

Timer 0 — 6 minut

Mozliwos¢ zastosowania podstawy i separatora obierzyn
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PP-6+ (z opcjonalna podstawa i separatorem obierzyn)

Model PP-6+ PP-12+

Wymiary (W x D x H) [mm] 395 x 700 x 433 395 x 700 x 503

Wsad max [kg] 5-6 10-12

Wydajnosc [kg/h] 120-150 220-270

Zasilanie [V] 230 400 230 400
Moc [W] 400/370 400/370

Waga [kg] 15 36

Cena netto [PLN] 7 470,- 7150,- 8940,- 8780,-

Akcesoria opcjonalne

(&~ Przystawki do obieraczek PPC: CR-143 do obrébki warzyw / P-132 do puree / wilk do miesa HM-71 - patrz strona 16.

& & Podstawa ze stali nierdzewnej
Opis Numer referencyjny ~ Cena netto [PLN] Opis Numer referencyjny ~ Cena netto [PLN]
Separator obierzyn 1970,- Podstawa ze stali nierdzewnej 1000399 1 440,-
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PPC-12+ (z opcjonalna podstawa i separatorem obierzyn)

PPC-6+ PPC-12+
395 x 700 x 433 395 x 700 x 503

5-6 10-12

120-150 220-270

230 400 230 400
550 550
39 60
9 440,- 8940,- 11 370,- 10 990,-
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