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CATERING EQUIPMENT
the signature of quality

Zużycie gazu

Model Ng LPG

PFG-4
PFG-6
PFG-9

1.7 m³/h
2.3 m³/h
2.4 m³/h

1.27 kg/h
1.72 kg/h
1.83 kg/h

Ø 30 cm Ø 30 cm Ø 30 cm

4  Pizze / komora 6  Pizz / komora 9 Pizz / komora

Opcjonalne akcesoria
(podstawy)

• Możliwość adaptacji do LPG lub Ng
• Elektroniczny zapłon palnika
• Płyta wykonana z wysokiej jakości szamotu
• Cyfrowy wskaźnik temperatury wnętrza 
   komory
• Stała kontrola płomienia
• System modułowy umożliwiający 
   zestawienie komór, jedna na drugiej
• Wysokiej jakości komponenty wykonane 
   przez producentów europejskich
• Drzwi z przeciwwagą ułatwiające obsługę
   urządzenia

Model PFG-4

Pojemność Ø 30 cm (4)

Wymiary komory (W x D x H) [mm] 615 x 615 x 148

Moc [W] 5000

Waga [kg] 120

Cena netto [PLN] 9 110,-

PFG-6

Ø 30 cm (6)

915 x 615 x 148

7500

155

10 410,-

PFG-9

Ø 30 cm (9)

915 x 915 x 148

10000

192

12 580,-

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 1070 x 960 x 530 1380 x 960 x 530 1380 x 1260 x 530

Model PM PFG-4

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 1070 x 960 x 850

Dedykowane PFG-4

Cena netto [PLN] 1 050,-

1380 x 960 x 850

1 310,-

1380 x 1260 x 850

1 380,-

PM PFG-6 PM PFG-9

PFG-6 PFG-9

Gazowe piece do pizzy CLASSIC 

1 150,- 1 390,- 1 480,-

10 700,- 12 100,- 14 900,-


