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Obniżone dno [mm]

Zakres temperatury

Pojemność / Ilość pojemników

Podświetlenie

Cena netto [PLN]

 Specjalna witryna wyposażona w otwierane drzwi przednie i tylne ułatwiające samoobsługę, czujniki 
elektroniczne zabezpieczone przed przypadkową manipulacją i regulowany termostat elektroniczny. 

Witryna SELF-SERVICE TAPAS

• Możliwy wybór pomiędzy dnem obniżonym o 40 mm lub o 15 mm ( przy odniżeniu dna o 15 mm
witryna dostarczana jest bez pojemników GN.

  

S4N

40

+2/+6ºC

4 GN 1/3x40

TAK

4 800,-

Model

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 1085 x 395 x 245

Ilość otwieranych drzwi przednich

Ilość otwieranych drzwi tylnych 2

2

S4N

40

+2/+6ºC

6 GN 1/3x40

TAK

5 790,-

1438 x 395 x 245

3

3

S6N

40

+2/+6ºC

8 GN 1/3x40

TAK

6 350,-

1788 x 395 x 245

4

4

S8N

40

+2/+6ºC

10 GN 1/3x40

TAK

7 730,-

2140 x 395 x 245

5

5

S0N

15

+2/+6ºC

BEZ POJEMNIKÓW

TAK

4 630,-

1085 x 395 x 245

2

2

S4NP

15

+2/+6ºC

BEZ POJEMNIKÓW

TAK

5 490,-

1438 x 395 x 245

3

3

S6NP

15

+2/+6ºC

BEZ POJEMNIKÓW

TAK

6 010,-

1788 x 395 x 245

4

4

S8NP

15

+2/+6ºC

BEZ POJEMNIKÓW

TAK

7 650,-

2140 x 395 x 245

5

5

S8NP

• Wysokiej jakości, cicha sprężarka Danfoss, wyposażona w podwójny turbowentylowany skraplacz.

CHŁODZENIE
BEZPOŚREDNIE

+2ºC/+6ºC W ZESTAWIE 1/3 x 40mm TAPAS SAŁATKI BUFET OWOCE

GN

Diody LED o wysokiej mocy

S6N

Regulowany termostat 
elektroniczny “SAYL BLUE”

Drzwi przednie 
umożliwiające samoobsługę

Płyta chłodzona

Drzwi tylne
umożliwiające samoobsługę

Idealna do wyposażenia 
bufetów samoobsługowych

Zaprojektowana tak by uniemożliwić wywiew 
gorącego powietrza bezpośrednio na 
klienta lub użytkownika.

Witryna zapewniająca 
maksymalną widoczność

5 200,-                 6 230,-                 6 820,-                 8 290,-                 5 000,-                 5 930,-                  6 430,-                7 800,-


