
 Witryny chłodnicze dostępne w 5 standardowych kolorach, pozostałe kolory dostępne na zamówienie. Posiadają 
regulowany termostat elektroniczny ze stałym odczytem cyfrowym, ukryte czujniki elektroniczne bez możliwości
zewnętrznej ingerencji oraz zaokrąglone tłoczone dno wyposażone w odpływ ułatwiający czyszczenie.
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Witryna STANDARD TAPAS
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Cena netto [PLN]

Obniżone dno [mm]

Zakres temperatury

Pojemność / Ilość pojemników

Podświetlenie

S4N

40

+2/+6ºC

4 GN 1/3x40

TAK

4 620,-

Model

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 1085 x 395 x 245

Dostępne kolory

V4

40

+2/+6ºC

6 GN 1/3x40

TAK

5 100,-

1438 x 395 x 245

V6

40

+2/+6ºC

8 GN 1/3x40

TAK

6 180,-

1788 x 395 x 245

V8

40

+2/+6ºC

10 GN 1/3x40

TAK

7 480,-

2140 x 395 x 245

V10

15

+2/+6ºC

BEZ POJEMNIKÓW

TAK

4 530,-

1085 x 395 x 245

V4P

15

+2/+6ºC

BEZ POJEMNIKÓW

TAK

4 960,-

1438 x 395 x 245

V6P

15

+2/+6ºC

BEZ POJEMNIKÓW

TAK

5 980,-

1788 x 395 x 245

V8P

15

+2/+6ºC

BEZ POJEMNIKÓW

TAK

7 330,-

2140 x 395 x 245

V1OP

CHŁODZENIE
BEZPOŚREDNIE

+2ºC/+6ºC W ZESTAWIE 1/3 x 40mm TAPAS SAŁATKI OWOCE

GN

V8

V10

V8

V6

V4

Dostępne modele z płaskim dnem

Tłoczone dno ze stali AISI304 
z zaokrąglonymi brzegami

Tłoczone dno ze stali AISI304 
z zaokrąglonymi brzegami

Komponenty 
najwyższej jakości

Ukryty przedni zawias

Uchylna szyba ułatwiająca 
czyszczenie

Regulowany termostat 
elektroniczny “SAYL BLUE”

V4

V8

Diody LED o wysokiej mocy

Witryna zapewniająca 
maksymalną widoczność

Zaprojektowana tak by uniemożliwić 
wywiew gorącego powietrza 
bezpośrednio na klienta lub użytkownika

Ukryte czujniki 
elektroniczne dla 
ułatwienia czyszczenia

4 880,-                 5 390,-                 6 180,-                 7 790,-                  4 780,-                 5 250,-                  5 980,-                 7 650,-


