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Model

Stoły chłodnicze do pizzy L6:
• stoły chłodnicze do przygotowywania i przechowywania ciasta na pizzę,
• powierzchnia robocza wykonana z granitu, z rantem o wys. 15 cm,
• wyposażone w 4 prowadnice tac na każdy moduł,
• możliwość zestawienia modułu z neutralnymi szufladami do rozrostu ciasta (opcja),
• wnętrze wykonane ze stali AISI 441, elementy zewnętrzne ze stali AISI 304
• zaokrąglone narożniki ułatwiające czyszczenie
• wyposażone w samo domykające się drzwi z łatwo wymienialnymi uszczelkami magnetycznymi
• parowniki umieszczone między sekcjami zapewniają doskonałe chłodzenie i równomierny 

rozkład temperatury na całej długości stołu 
• neutralna szuflada nad agregatem, 

• możliwość regulacji wysokości roboczej urządzenia za pomocą nóżek; opcjonalnie mocowanie na kółkach,
• opcjonalnie: system HEG - High-Efficiency Gene
 

Stoły chłodnicze do pizzy L6

L6-1980 z opcjonalnym blokiem szuflad neutralnych do przechowywania ciasta

L6 - 1470 L6-2490 L6-3000

Model L6 - 1470 L6 - 1980 L6-2490 L6-3000

Ref. 10106003 10106002 10106005 10106011

Wymiary zewnętrzne (W x D x H) [mm] 1470 x 720 x 830 1980 x 720 x 830 2490 x 720 x 830 3000 x 720 x 830

Ilość drzwi 2 3 4 5

Zakres temperatury roboczej [°C] od 0 do +8 od 0 do +8 od 0 do +8 od 0 do +8

Zasilanie [V] 230 230 230 230

Moc [W] 230 276 386 474

Średnia wilgotność względna [%] 82 84 85 86

Waga brutto [kg] 228 305 315 414

Cena netto [PLN] 11 890,- 14 890,- 18 400,- 21 820,-

• czynnik chłodniczy R290

Parowniki umieszczone 
między sekcjami

Opcjonalny blok szulfad [PLN] wycena indywidualna 2 490,- 2 490,- 2 490,-

Neutralne szuflady do 
przechowywania ciasta


